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PREPARACION DEL PRESENTE DOCUMENTO

En el marco de las actividades implementadas en Brasil, Colombia y Pertl, financiado por el Programa
estratégico para propiciar sistemas agricolas y alimentarios mas inclusivos y eficientes (PE4), cuyo
objetivo es conocer la situacion de la pérdida postcaptura. La presente circular, realizada bajo la
supervision de Ansen Ward (Consultor, FAO Roma), presenta los resultados de estas investigaciones.
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RESUMEN

La pérdida principal durante la pesca la constituye el ataque de delfines, pirafias y otros predadores
durante la pesca. Ya que los viajes de pesca son muy breves, practicamente no hay pérdida de calidad
durante la pesca. En el momento de la primera venta hay pérdidas fisicas, pérdidas de calidad y pérdidas
de valor de mercado. En este caso, el manejo deficiente y las malas practicas en la descarga en el puerto
son las mayores causas. Finalmente la pérdida durante la comercializacion incluye el hecho que no todo
el producto se puede vender el primer dia, y al segundo dia baja el precio, asi la pérdida en este caso es
una pérdida de valor de mercado.

Hay una diferencia importante entre las pérdidas de pescado entre creciente y vaciante, con pérdidas
mas altas en vaciante, en la cual aumenta el ataque de delfines y pirafas durante la pesca. La diferencia
es mas alta en el Perti, donde la pérdida es del 40% en vaciante (y solo de un 6,13% en creciente). En
el Brasil, la pérdida es de un 20,7% en vaciante y del 11,1% en creciente. En Colombia la diferencia es
mas baja: un 30,8% en vaciante y un 28,8% en creciente.

La principal recomendacion que surge del analisis de los resultados alcanzados en este estudio es que
la forma de disminuir y evitar las pérdidas enormes, debidas a la falta de aplicacion de los principios
basicos de manipulacidn e higiene del pescado es mediante:

e Lacapacitacion de todos los agentes que intervienen en la cadena de captura y comercializacion
del pescado como pescadores, transportistas, comerciantes y empresarios de la pesca.

e Promover y capacitar en "Buenas practicas pesqueras" y en aspectos como la manipulacion, la
higiene, el uso del hielo y la refrigeracion del pescado.

e La instalacion de equipos o fabricas de hielo en cantidad y capacidad suficientes para la
refrigeracion del excedente de pesca, estimado fundamentalmente en la época de vaciante del
rio.

e La promocion de la introduccion de procesos tecnologicos que permitan la preservacion y la
conservacion del pescado, como el congelado, secado, las salazones, el ahumado, etc.

e Lapromocion del comercio extraregional de las especies amazonicas, de manera que se pueda
comercializar el excedente de las capturas.
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INTRODUCCION

La pérdida y el desperdicio de alimentos se producen en la mayor parte de las cadenas de suministro, si
no en todas. La reduccion de estos fenomenos se vuelve cada vez mas importante, a medida que aumenta
la demanda de pescado como alimento. En el 32.° periodo de sesiones del Comité de Pesca (COFI),
celebrado en julio de 2016, se hizo hincapi¢ en la importancia de reducir la pérdida y el desperdicio de
alimentos, en particular en la cadena de valor posterior a la captura. El Comité apoy¢ la elaboracion de
unas directrices técnicas de la Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la
Agricultura (FAQO) que abordaran las causas de la pérdida y el desperdicio de alimentos, y sus posibles
soluciones.

En el afio 2016 la FAO organiz6 un Taller Regional para América Latina sobre las pérdidas y el
desperdicio de alimentos en la redes de pesca de enmalle y trasmallo en la ciudad de Campeche
(México), para lo cual se introdujo la metodologia de evaluacion de pérdida de alimentos acordada en
el taller de Cochin (India) en el afio 2015. En el marco de la reunion en Campeche se discutio e identifico
el camino a seguir, incluyendo la identificacion de paises donde poner a prueba la metodologia adaptada
al contexto latinoamericano. Se decidi6 trabajar en la cuenca del Amazonas ya que es sabido que el
pescado —a pesar de la importancia nutricional de esta fuente de alimentacion casi exclusiva de
proteinas— sufre unas pérdidas enormes. Las observaciones previas realizadas y algunos analisis de
casos preliminares son alarmantes en lo relativo al volumen de estas pérdidas.

En el afio 2017, 1la FAO con el apoyo del Centro para los Servicios de Informacion y Asesoramiento
sobre la Comercializacion de los Productos Pesqueros de América Latina y el Caribe (INFOPESCA) y
el Instituto Nacional de Investigaciones de la Amazonia (INPA), organizaron, en la ciudad de Manaos
(Brasil), el Taller sobre Capacitacion de capacitadores en la evaluacion de las pérdidas de pescado
capturado con redes agalleras, de enmalle y trasmallos en la pesca artesanal de la cuenca amazonica. En
este taller se generaron capacidades y competencias para evaluar las pérdidas de pescado en la cadena
de valor de la pesca artesanal.

El documento presenta los resultados del trabajo realizado en el marco de la carta de acuerdo suscrito
entre la FAO e INFOPESCA para la realizacion del “Estudio de caso sobre la estimacion de pérdidas
de pescado en la pesca con redes de enmalle en la cuenca amazonica” el cual ha sido implementado en
Brasil, Colombia y Peru, dado que son paises fronterizos que comparten la cuenca amazonica.

El objetivo de este proyecto fue identificar y evaluar las pérdidas de pescado generadas desde las etapas
de captura hasta la comercializacion, a la vez que realizar las recomendaciones técnicas que contribuyan
a minimizar estas pérdidas, aumentando la disponibilidad de los alimentos pesqueros y contribuyendo a
obtener una mayor seguridad alimentaria, y la mejora de la economia local.

Este estudio se realiz6 en los tres paises simultdineamente y se llevo a cabo durante dos temporadas
anuales: la época de creciente del rio y la época de vaciante del mismo. Hay que tener en consideracion
que el pescado en esta region es la base de la dieta de estas poblaciones. Se estima que las capturas
amazonicas suman alrededor de 1 millon de toneladas.

Este estudio esta en consonancia con los instrumentos de politica pesquera principales, como el Codigo
de Conducta para la Pesca Responsable de la FAO (CCPR), que en el articulo 11.1.8 declara: “Los
Estados deberian alentar a quienes intervienen en el procesamiento, la distribucion y la
comercializacion del pescado a que: a) reduzcan las pérdidas y los desperdicios posteriores a la
captura” [ ...]. Este estudio también implementa las Directrices voluntarias para lograr la sostenibilidad
de la pesca en pequena escala en el contexto de la seguridad alimentaria y la erradicacion de la pobreza
(Directrices PPE), especialmente su articulo 7.5: “Todas las partes deberian evitar que se produzcan
pérdidas y desperdicios posteriores a la captura, y buscar medios para anadir valor, aprovechando
también las tecnologias tradicionales, y locales existentes que sean rentables, las innovaciones locales
v las transferencias de tecnologia apropiada desde el punto de vista cultural. Deberian promoverse
prdcticas sostenibles desde el punto de vista medioambiental dentro de un enfoque ecosistémico que



desalienten, por ejemplo, el desperdicio de insumos (como el agua, la lefia, etc.) en la manipulacion y
elaboracion en pequeiia escala de pescado’.

Durante los dias 23 al 25 de octubre de 2017 tuvo lugar en la ciudad de Lima (Pert) la Reunion Inicial
de Coordinacion, con la participacion de la FAO, INFOPESCA y los consultores nacionales Ana
Cristina Leite Menezes en representacion de Rogerio de Jesus del Brasil, Elsy Perucho de Colombia, y
David Mendoza del Peru. En esta ocasion se definieron las localidades de cada uno de los tres paises
donde se realizaria el estudio. Fueron seleccionados: en el Brasil la ciudad de Parintins, en Colombia la
ciudad de Leticia y en el Peru la de Caballococha.

Finalmente las actividades fueron implementadas en temporada de vaciante (octubre y noviembre de
2017 (Pert y Colombia) y enero de 2018 (Brasil) y en temporada de creciente (mayo y junio de 2018
(Perti y Colombia) y julio de 2018 (Brasil).



LA PESCA EN EL RiO AMAZONAS

El rio Amazonas nace en las cumbres de la cordillera de los Andes, tiene una extension de unos 7 000 km
y su cuenca abarca unos 7 050 000 km?, lo que equivale a casi un 40% del continente sudamericano. El
rio cuenta con mas de 1 000 rios tributarios, de los cuales mas de 25 superan los 1 000 km de longitud
y el volumen de agua que discurre hacia el Océano Atlantico es de 300 000 m® por segundo. La cuenca
amazonica abarca mas de 32 000 km de rios.

La Amazonia comprende varios paises: Brasil, Perti, Bolivia, Colombia, Venezuela, Ecuador, Guyana,
Guayana Francesa y Suriname, y el rio cruza tres de ellos: Perti, Colombia y Brasil, y sobre su cuenca
se asientan gran cantidad de ciudades, pueblos y puertos.

La poblacion estimada de la cuenca amazoénica es de unos 25 millones de personas y una fraccion
importante de su poblacion es indigena o descendientes de indigenas, y representan a la mayoria de sus
habitantes.

El pescado es la base de la dieta proteica de estas poblaciones y se estima que las capturas amazonicas
ascienden a 1 millon de toneladas (Instituto Nacional de Investigaciones de la Amazonia). En muchos
casos el consumo aparente de pescado per capita suele superar los 40 kg al afio, un consumo que es el
doble del consumo promedio mundial. El estudio y la evaluacion de las pérdidas de pescado, y de los
productos pesqueros en la cuenca amazodnica reviste una importancia fundamental, y para su estudio se
propone el presente "plan de trabajo", teniendo en especial consideracion que el universo del pescado
amazonico es enorme y variado, existiendo una diversidad enorme de especies, de formas de captura,
de habitos de manipulacion, conservacion, transporte, elaboracion, comercializacién y consumo.

Una de las caracteristicas de la dinamica de este rio, es la gran variabilidad que presenta su caudal de
agua, con dos épocas bien diferenciadas, la época de "creciente" durante los meses de abril a mayo, y
los meses de "vaciante" en octubre.

abril-mayo

abril-mayo

creciente

vaciante

caudal del rio

octubre

v

Meses

Este caudal variante determina consecuentemente las variaciones significativas en la abundancia y
distribucion de las capturas. Sin embargo, en 2018 que fue el afio de recopilacion de datos, el periodo
de creciente del rio Amazonas se retraso, complicando este registro de datos.

Estas variaciones en la abundancia del caudal pueden ocasionalmente disminuir la disponibilidad y el
pescado no ser suficiente para cubrir las necesidades, creando una situacion de desabastecimiento
eventual.

La variante en el caudal tambien afecta la seguridad alimentaria y la nutricion, ya que en algunos
momentos faltan cantidades suficientes de pescado. Por este motivo es importante mejorar las practicas
postcaptura de la pesca, como el procesamiento, para preservar el pescado en momentos en los que hay
poca captura o incluso una falta total de pescado.



Brasil

La actividad pesquera en el territorio del Brasil se caracteriza por algunas cuestiones tales como las
siguientes: la flota pesquera que descarga su produccion en Manaos es vieja y obsoleta. Sus barcos no
tienen las condiciones adecuadas para la manipulacion y el acondicionamiento del pescado a bordo, en
su mayoria, estan construidas de madera y tienen cerca de 20 afios en promedio de antigiiedad. El mayor
volumen de capturas se produce durante la vaciante de los rios de la cuenca amazonica (de agosto a
noviembre), siendo los principales lugares de pesca los rios Solimdes y Amazonas, sus afluentes y sus
lagos interiores. Esto coincide con el momento de la mayor temperatura ambiente. Ademas, el mayor
volumen de desembarques de pescado se produce en Manaos entre junio y noviembre (periodo de zafra),
con picos que se producen entre los meses de agosto y octubre, que coincide con la vaciante de los rios
de la region. Hay que tener en cuenta también una veda de pesca y comercializacion durante el periodo
de reproduccion llamada piracema, que se respeta desde el 15 noviembre al 15 marzo.

A pesar de la inmensa riqueza de peces amazonicos, estimada en alrededor de 3 000 especies, solo una
porciéon muy pequena de esta diversidad se explota comercialmente (unas 100 especies), de las cuales
el 90% se concentra en el desembarque de unas pocas especies, entre las que se destacan: la cachama o
tambaqui (Colossoma macropomum), el bocachico o curimatd (Prochilodus nigricans), el jaraqui
(Semaprochilodus spp.), matrinxa (Brycon spp.), pacu (Mylossoma spp.) y el sargento o tucunaré
(Cichla ocellaris). Debido a esta concentracion de esfuerzo de pesca en algunas especies, existe
evidencia que algunas poblaciones de peces estan siendo explotadas por encima de su capacidad, como
es el caso de la especie tambaqui (cachama), que es la mas consumida por la poblacion local.

Colombia

En Colombia, para la cuenca del rio Amazonas y de acuerdo con la informacion suministrada entre los
afios 2004 y 2013 se desembarcaron aproximadamente 56 165 toneladas. Los bagres aportaron
32 003 toneladas, el bocachico 622 toneladas y la cachama negra 168 toneladas. Gran parte de las
capturas desembarcadas en el puerto de Leticia se comercializan en Bogota, asi como parte de la
produccion brasilefia del alto Amazonas (Manacapuru, Tefé y Fonte Boa) y la zona baja del Pera
(Caballococha y San Pablo).

Peru

El modelo de pesca estd orientado al sistema artesanal para “abastecimiento y comercializacién”. Los
rios de Loreto contienen alrededor de 697 especies de peces, pero los mas comerciales son el paiche
(Arapaima gigas), el sabalo rayado (Prochilodus lineatus), el bocachico o curimatd (Prochilodus
nigricans), la sardina (Sardinops sagax), la cachama o gamitana (Colossoma macropomum), la cachama
blanca o paco (Piaractus brachypomus), el sargento o tucunaré (Cichla ocellaris), la curbinata o corvina
(Plagioscion squamosissimus), palometa (Mylossoma duriventre), lisa (Schizodon fasciatus), €l bagre
rayado cabezon o doncella (Pseudoplatystoma fasciatum), el bagre dorado (Brachyplatystoma
rousseauxii), la carachama (Pseudorinelepis genibarbis), maparate (Hypophthalmus marginatus),
yulilla (Anodus elongatus), yahuarachi (Potamorhina latior), y la ractacara (Psectrogaster amazonica),
entre otros. En lo que se refiere a la actividad pesquera, se debe sefialar que los registros de extraccion
oficial son muy irregulares, registrando en el afio 2005 una extraccion de 9 283 toneladas de productos
hidrobiolodgicos, alcanzando un pico de 31 331 toneladas en el 2010 y cayendo a 8 399 toneladas en el
2016.



METODOLOGIA

El estudio se realizo6 siguiendo los métodos verificados y homologados por la FAO, entre los afios 2006
y 2008, basados en el Método de Evaluacion Informal de Pérdidas de Pescado (Informal Fish Loss
Assessment Method ((IFLAM)), la Evaluacion de Pérdidas Post Captura utilizando el seguimiento de
carga (Load Tracking (LT)) y el Método de Evaluacion de Pérdida Mediante Cuestionario
(Questionnaire Loss Assessment Method (QLAM).

Esta metodologia (basada en estos tres métodos) proporciona ademas directrices practicas sobre cuando
y como utilizarlos para recopilar datos fiables, ya sea para planificar una intervencion para reducir las
pérdidas en una zona determinada o a escala nacional, o en la supervisacion y evaluacion de la eficacia
de una intervencion para reducir pérdidas.

Durante los dias 23 al 25 de octubre de 2017 se celebr6 en la ciudad de Lima (Pert1) la Reunion Inicial
de Coordinacion, en la cual se acord6 el plan de trabajo para la implementacion del proyecto. Las nueve
actividades identificadas fueron las siguientes:

Reuniodn inicial de coordinacion general.

Capacitacion del personal local.

Recopilacion de datos, siguiendo la guia metodologica (ensayo piloto).

Recopilacion de datos y analisis en sitios piloto (en la vaciante del rio).

Recopilacion de datos y analisis en sitios piloto (en la creciente del rio).
Discusion general, andlisis de resultados, elaboracion del informe final.
Reuniones nacionales de difusion de resultados.

Reuniodn regional para la difusion de resultados.

Presentacion del informe en espafiol basado en el estudio de casos.

XN R DD —

Cuadro 1. Modelo de lista de verificacion utilizado para la recopilaciéon de informacion sobre la
evaluacion de pérdidas

Preguntas Respuesta Comentario

7

SI NO

(Esta el sitio de desembarque adecuadamente equipado para
la manipulacion?

(Hay unas buenas condiciones generales de higiene?

(Hay presencia de animales en el lugar de desembarque o
procesamiento?

(La gasolina estd claramente separada en la embarcacion?

. Se desembarca el pescado sin retraso?

(Es buena la higiene de los operadores?

(Utiliza hielo a bordo y después del desembarque?

Las cajas de pescado, ;estan aisladas y son faciles de
limpiar?
(,Son adecuados los contenedores y materiales de embalaje?

(Es adecuada la duracién de la venta?

(Esta protegido de contaminantes el pescado?
(,Se manipula el pescado con cuidado?

,Se utiliza agua potable?

(Se transporta el pescado de forma adecuada?

. Son adecuados los métodos de procesamiento?:
(,Se manipula de forma adecuada?

(Hay insectos o pajaros en los lugares de manipulacion y
venta?
(Los almacenes son adecuados?




PERDIDA DE PESCADO EN LA CADENA DE VALOR DE LA AMAZONIA (BRASIL,
COLOMBIA Y PERU) Y SUS IMPLICACIONES

Recopilacion de datos en el Brasil
Parintins

En Brasil, Parintins es un municipio situado en el estado de Amazonas. Cuenta con una poblacion de
108 250 habitantes. Es la segunda mayor ciudad del estado. Esta situada a 228 km de Manaos y posee
un area de 5 952 km?.

Los lugares de pesca principales en el municipio de Parintins, de conformidad con los criterios de
sectorizacion y especializacion de los datos de pesca de la region, son el lago de Limao, el lago de
Macuricana, Boa Vista do Ramos, el rio Amazonas y Urucard (Instituto Nacional de Investigaciones
Espaciales (INPE), 2007). Hay unas 150 embarcaciones en el municipio. Los barcos mas grandes tienen
bodega fija (refrigerada) mientras que en las canoas el almacenamiento se realiza con cajas de espuma
de poliestireno o de un material llamado isoplacas (estructuras de acero y espuma de poliestireno),
fabricadas por la empresa de refrigeracion principal del municipio. La edad promedio de los barcos es
de 7 afios, con un minimo de 1 afio y un maximo de 40 afios.

Cuadro 2. Numero y potencia de las embarcaciones en el municipio de Parintins

Embarcaciones Numero Tamafio Arqueo bruto Potencia del
(en metros) (en toneladas) motor (cv)
Total 30 > 8 >0,5 5,59
90 8-14 0,5-2 9-45
30 15-20 5-15 45-260
Registro General
de pesca (RGP) 72 9,19-23,05 1-54,56 1-315

Fuente: Consultor nacional y RGP.

En cuanto a las especies capturadas, las mas frecuentes en periodo creciente fueron: el bocachico o
curimatd (Prochilodus nigricans) (23%), el jaraqui (Semaprochilodus spp.) (16%) y la cachama
(Colossoma macropomum) (8%), seguido del bagre rayado cabezon o surubim (Pseudoplatystoma
fasciatum), el bagre dorado (Brachyplatystoma rousseauxii) y el cachorro (Acestrorhynchus spp.), con
6% cada uno, mientras en época de vaciante las especies fueron bocachico (Prochilodus nigricans) y
sargento o tucunaré (Cichla monoculus), con 12% cada uno, el bagre blando o filote (Brachyplathystoma
filamentosum) con el 8%, la curbinata o pescada (Plagioscion squamosissimus) y el bagre dorado
(Brachyplatystoma rousseauxii) con 7% cada uno; el jaraqui (Semaprochilodus spp), la cachama
(Colossoma spp.) y la pirafia (Pygocentrus nattereri) presentaron un 5% cada uno.

En el municipio existen tres organizaciones de pescadores, a saber: la Colonia de pescadores Z-17, la
cual existe desde hace 48 afos, el Sindicato de pescadores, con nueve afios de antigiiedad y la Asociacion
de pescadores, de la cual no se tiene mucha informacion porque se establecio hace un afio. El total de
pescadores registrados y habilitados para recibir la cobertura de un seguro en Parintins suman un total
de 1 680.

En el periodo de sequia, las actividades pesqueras se desarrollan mas a menudo en los lagos, mientras
sea posible tener acceso a ellos. Las localidades cuentan con condiciones de buena iluminacion, ya que
son areas de bosque abierto y la pesca se lleva a cabo durante el dia. La corriente de estos lugares es
débil o casi inexistente, el agua es oscura, porque hay decantacion de los sedimentos. Durante la época
de vaciante las redes pueden enredarse en ramas y troncos.

En algunos lugares de pesca del rio Amazonas existen pozos profundos (llamados "ollas") donde los
peces pueden escapar y no son capturados por las redes. En los lagos al sacar las redes no se encuentra
basura, sino que esta es habitual en los rios, ya que es vertida principalmente por embarcaciones de



recreo. Hay lagunas que durante la época de vaciante pueden llegar a una profundidad de 1 m. Las zonas
de pesca identificadas por los pescadores son: Distrito de Mocambo, comunidad de Sao José Parana,
comunidad de Espiritu Santo y la comunidad de nuestra Sefiora de Nazareth do Limao de Baixo.

El arte de pesca mas utilizado es la red de enmalle (99% de la pesca), estas redes se pueden hacer con
material de nylon o mica (silicato de potasio y aluminio) (transparente/multifilamento). Estas redes
pueden utilizarse agrupadas hasta en 17 pafos, la distribucion es horizontal, estando unidos por lineas,
cosidas manualmente en el orillo con el fin de llegar a la parte inferior. Esto generalmente ocurre durante
el periodo vaciante. Dependiendo de la especie capturada el material varia, por ejemplo, para la captura
de peces de mayor tamafio es habitual utilizar nylon porque es mas resistente.

También se utiliza la "plomada", que es la secuencia de pesas cosidas en la linea inferior de la red, para
permitir que esta llegue a la zona mas profunda. Las boyas que son flotadores, se compran o se
aprovechan trozos de espuma de poliestireno para tal uso. La distancia entre los flotadores es
aproximadamente de 2 metros equidistantes. L.a mayoria de los pescadores no hace uso de boyas de
sefalizacion, estas banderas de sefializacion, son estructuras de boyas mucho mas grandes que sirven
para facilitar la identificacion de la pesca en el rio Amazonas.

El tiempo de permanencia de la red en el agua varia de acuerdo con el ciclo hidrolégico, en el periodo
vaciante es muy reducido, debido a los ataques de las pirafias o a los peces atrapados en la red. El
descarte de la red ocurre en casos donde los depredadores la destruyen, pero son retiradas las boyas y
los pesos que se reutilizan en otras redes. Por lo general, la red descartada es arrojada a la basura en la
ciudad, o quemada, algunos las aprovechan como proteccion en los cultivos horticolas contra las aves y
otros animales mas grandes. No se lanzan en el rio o en los lagos, ya que pueden causar la muerte de
peces u otros animales al caer presos en estas. El gasto en mantenimiento de redes es de unos 40 reales
brasilefios (BRL) por red. La pérdida del equipo puede ocurrir en caso de caida de un barranco, vientos
fuertes (temporales) o puede estar debida a los depredadores grandes como los yacarés (Caiman yacare)
y los delfines. Las mayores pérdidas se producen en creciente. La pérdida del equipamiento puede
constituir un coste de 600 a 700 BRL, en promedio un 15% de los beneficios.



Figura 1. Diagrama de la cadena de valor en Manaos (Brasil)
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Cuadro 3. Informacion sobre la pesca y los problemas de pérdidas postcaptura en el Brasil

Comunidades
Aspecto/Cuestion Liméao Séao José Mocambo
Poblacion total: 107 250 4500
Hombres 64 125 2000
Mujeres 43 86 2500
Total de personas involucradas en actividad de 265
pesca:
Hombres 18 103 250
Mujeres 0 86 15
Jovenes 0 42 0
(Cuantos son?
Pescadores 18 180
Pescadores/procesadores 0 0
Comerciantes 0 0
Principales (maximo de 5) artes de pesca utilizadas Enmalle Enmalle Enmalle
Arrastre Cafia Bubuia (bubueira),
Cana Arpon Tarrafa,
Flecha Anzuelo Anzuelo y cafla
Espinel

(Cuantos pescadores usan cada una de esas artes de
pesca?

Cada pescador posee una red
llamada malhadeira

Todos: enmalle, caia y anzuelo;
20 hacen uso de arpon

Cada pescador posee por lo
menos 1 arte de pesca

(Cuantos kg/cajas pueden componer una
canoa/embarcacion (minimo y maximo)

Vaciante Creciente Vaciante Creciente Vaciante Creciente
2 cajas 1 cajade 1 cajade Caja de 100 kg Cajadela
(350 kg) 100 kg 300 kg a 500 kg 2 toneladas

(Cuales son las principales especies (maximo de 5) por
orden decreciente de capturas?

Bagre cajaro o pirarara
(Phractocephalus hemioliopterus)

Paiche o pirarucu
(Arapaima gigas)

Curbinata o pescada
(Plagiosum squamosissimus)

Bagre rayado cabezon o surubim
(Pseudoplatystoma fasciatum)

Cachama o tambaqui
(Colossoma macropomum)

Sargento o tucunaré
(Cichla ocellaris)

Tucunaré Pact Bocachico o curimata
(Cichla ocellaris) (Mylossoma sp.) (Prochilodus nigricans)
Acara-acu Bocachico o curimati Bodo

(Astronotus ocellatus)

(Prochilodus nigricans)

(Liposarcus pardalis)

Aruani (Osteoglossum bicirrhosum)

Bodé
(Liposarcus pardalis)

Aruani (Osteoglossum
bicirrhosum)
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Comunidades

Aspecto/Cuestion

Limao

Sao José

Mocambo

(Cuales son los principales productos (maximo de 5)
hechos a partir del pescado capturado?

El pescado es lavado, eviscerado y
almacenado en hielo o almacenado
entero, sin elaboracion de productos

El pescado es lavado, eviscerado
y almacenado en hielo o
almacenado entero, sin
elaboracion de productos

El pescado es lavado, eviscerado
y almacenado en hielo o
almacenado entero, sin
elaboracion de productos

(Donde estan los principales compradores?

Los principales compradores son
vendedores, en Porto do Baiano y
en Sdo José (al lado de Copesca)

En mercado de Parintins

Porto a Francesa

(Cuadl es el horario de venta? De 7.00 a 16.00 De 7.00 a 11.00 De 5.00 a2 9.00
Para la venta de pescado en el mercado:
(Donde estan los principales compradores? Feria popular do Bagaco En varadero, al costado de los Feria popular do Bagaco
barcos
(Cuales son los principales mercados? Feria popular do Bagaco Feria dos bairros y barcas Feria do Bagaco y Feira da
paraenses Ponte

(Cual es el horario de venta?

De 6.00 a 12.00

De 6.00 a 12.00

( Como accede al(os) mercado(s) y cuando?

El pescado es vendido a los

En triciclos o carros

Por medio de triciclos o

vendedores motocarros
(Cual es el origen del pescado comercializado? Lago de Limao y Lago de Tucunaré No se obtuvo informacion Lago de Mocambo
2.Cuanto es vendido: Vaciante Creciente Vaciante Creciente Vaciante Creciente
No hay No hay No hay No hay No hay No hay
informacion informacion informacion informacion informacion informacion

Pescado procesado (especifique)

No hay venta de pescado procesado

2. Cuantos usan hielo?

(Donde estd la fuente de abastecimiento de hielo?

Féabricas de hielo del municipio

Fébricas de hielo del municipio

Fébricas de hielo del municipio

(Como es almacenado el pescado (procesado)?

El pescado eviscerado es
almacenado en cajas térmicas, en
hielo

El pescado eviscerado es
almacenado en cajas térmicas,
en hielo

El pescado eviscerado es
almacenado en cajas térmicas,
en hielo
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Comunidades

Aspecto/Cuestion

Liméao

Sio José

Mocambo

(Quiénes son los que sufren las pérdidas (en orden
decreciente, desde los altamente afectados hasta
aquellos que tienen poca o ninguna pérdida)?
(Diferenciar los pescadores por tipos de pesquerias y
procesadores por tipos o especies de productos finales)

En la creciente, los pescadores
pierden mas porque el pescado es
escaso

Los que mas sufren las pérdidas
son los pescadores e
intermediarios; Los que no
pierden son los que exportan
pescado liso, capturado con
redes de enmalle frente a la
comunidad y en los lagos en
periodo de piracema (veda)

Los pescadores que poseen
barcos mayores tienen mayores
pérdidas, porque los pescados
del fondo de la bodega son
aplastados debido al peso (hielo
mas pescado) y estos no
consiguen ser vendidos

(Porque hay algunos con poca o ninguna pérdida?

Pescadores de embarcaciones
menores, este problema no
acontece, porque las cajas de
almacenamiento son pequefias y
normalmente el tiempo de duracion
de las pesquerias es menor y no se
provocan dafios al pescado
capturado

Los duefos de las empresas
exportan con precios cinco
veces superiores del que fue
pagado al pescador

Con pescadores de
embarcaciones menores, este
problema no acontece, porque
las cajas de almacenamiento son
pequeiias y normalmente el
tiempo de duracion de las
pesquerias es menor, 0 no se
provocan dafos al pescado
capturado

(Cuales son las principales especies (5 maximo) mas
afectadas por pérdidas?

Bocachico o curimata
(Prochilodus nigricans)

Bagre rayado cabezén o
surubim
(Pseudoplatystoma fasciatum)

Jaraqui (Semaprochilodus spp.)

Valenton o piramutaba
(Brachyplatystoma vaillantii)

Bocachico o curimata
(Prochilodus nigricans)

Bagre mapurite o piracatinga
(Calophysus macropterus)

Aracu
(Leporinus agassizi)

Bagre dorado
(Brachyplatystoma rousseauxii)

(Cuales son los principales tipos de productos (maximo
de 5), principalmente afectados por las pérdidas?

Como no hay elaboracion de
productos, no existen pérdidas

Como no hay elaboracion de
productos, no existen pérdidas

Como no hay elaboracion de
productos, no existen pérdidas

(Hay algun momento en que los pescadores no logran
desembarcar el pescado conforme a lo planeado? Si/No

Si

Si

Si
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Comunidades

Aspecto/Cuestion

Liméao

Sio José

Mocambo

Por qué?

Con la entrada de embarcaciones
venidas de otras localidades a los
lagos hay mayor cantidad de
pescado para ser vendido, con una
mayor concurrencia hay mas
dificultades para vender el producto

No es posible almacenar
pescado de piracema, por que la
cantidad de pescado es mayor

Dada la mayor concurrencia
para la venta del pescado, hay
demora en vender el pescado.

Esto puede llevar varios dias, lo
que causa una pérdida de
calidad siendo necesario vender
el pescado a menor valor

Frecuencia en un mes/ano

En la creciente

En la vaciante; Periodo de
agosto a octubre

En la vaciante; Periodo de
agosto a octubre

Hay algiin momento en el que el pescado es descartado,
comido por animales, insectos o destruido por

autoridades competentes? Si/No

Si

Si

Si

Por qué?

En el periodo de mayor produccion
hay mayor dificultad para vender el
pescado

Los pescadores de red en el
lance al cardumen solo escogen
los peces mas caros, los mas
baratos son descartados en el rio

Como hay demora en la venta,
el pescado se puede deteriorar y
quedar imposibilitado para el
consumo, siendo descartado

Volumen de producto

No se puede precisar

No se puede precisar, pero
son toneladas. Llegan a cubrir la
superficie del rio en una gran

No se puede precisar

extension
Frecuencia en un mes/afio En la zafra de agosto a octubre. En la zafra de agosto a octubre. | En la zafra de agosto a octubre.
Vaciante Vaciante Vaciante
Hay algin momento que pescado fue vendida a menor Si Si Si

precio? Si/No

Por qué?

Periodo de mayor produccion

Periodo de gran cantidad de
pescado, se reduce el valor de
venta

En este periodo de gran
produccioén, debido a la
dificultad de venta, es necesario
reducir el precio

Volumen y precio de venta:

Tipo de producto Pescado al natural, fresco Pescado al natural, fresco Pescado al natural, eviscerado y
refrigerado

Precio Normal 5,00 BRL 5,00 BRL

Precio Reducido 1,00 BRL 0,70 a 1,00 BRL
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Comunidades
Aspecto/Cuestion Liméo Sao José Mocambo
Frecuencia en un mes/afio Meses de septiembre a Meses de septiembre a octubre
noviembre
(Cuando (estacion, mes) son mayores las pérdidas? Meses de piracema: septiembre | Meses de piracema: septiembre
y octubre y octubre

Las pérdidas aumentaran, disminuirdn o eran estables
en los ultimos 5 a 10 afios? ;Por qué?

Las pérdidas permanecieron
estables en los Gltimos 5 a 10 afios

No responde

Hubo una concentracion por
parte de los compradores,
resultando en una disminucion
del nimero de compradores. Los
compradores que se quedan son
mas grandes con equipos mas
modernos (frigorificos) e
intentan bajar los precios del
pescado. Asi aumento el
problema de la venta del
pescado. Hay una combinacion
perjudicando al pescador

(Hubo alguna intervencion para reducir las pérdidas?
(Cual intervencion, cuando ocurre, donde, como fue
realizada y como impacté esta actividad?

No

Fuente: Consultor nacional.
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Durante el periodo de escasez del pescado no existen excedentes para ser almacenados, pero cuando
esto ocurre, el pescado se almacena en cajas de isopor (poliestireno expandible) con hielo, para ser
vendidos al dia siguiente y en los casos de evisceracion los residuos se ponen en bolsas, y se arrojan al
rio que estd muy cerca.

El peso promedio del pescado semanal puede variar entre los 500 kg y los 1500 kg de pescado. El tiempo
de procesamiento en la empresa Frigorifico S6 Peixe, de Parintins depende de la especie, ya que algunos
se comercializan enteros y otros eviscerados. El tiempo que cada procesador tarda en almacenar los
filetes en recipientes de 15 kg a 20 kg es de 10 a 20 minutos. Durante el proceso de fileteado se observa
la mayor pérdida. El costo de procesamiento es en promedio de 1,50 BRL por kg de producto. Después
de procesado y envasado, el pescado se almacena en camaras frigorificas a una temperatura de -18 °C.

La mayoria de los productos elaborados en la empresa se transportan en camiones frigorificos y se
venden en Belo Horizonte (Minas Gerais (MG) y Sao Paulo (SP). Los peces de escama son vendidos a
la poblacion local, ademas de la carcasa del paiche o piraruct. Los residuos son almacenados y utilizados
mas adelante en el proceso de compostaje, que es utilizado por los agricultores en sus cultivos.

Cuadro 4. Precios del pescado en Parintins (Brasil) en BRL por kg

Precio de compra Precio de venta
Creciente Vaciante Entero Filetes H&G*
Aruand (Osteoglossum bicirrhosum) 1,90 1,70 6,00 16,00
Bagre dorado (Brachyplatystoma 5,20 4,00 15,00
rousseauxii
Bocachico o curimata (Prochilodus 1,50 4,00
nigricans)
Bagre blando (Brachyplatystoma 5,20 15,00
filamentosum)
Bagre paisano o mapara 2,00 2,00 12,00
(Hypophthalmus edentatus)
Jaraqui (Semaprochilodus spp.) 1,50 4,00
Curbinata o pescada (Plagioscion 1,50 1,50 5,00
squamosissimus)
Paiche o pirarucu (Arapaima gigas) 10,00 6,50 25,00
Bagre rayado cabezon o surubim 6,00 5,00 15,00
(Pseudoplatystoma fasciatum)
Bagre cajaro o pirarara 3,00
(Phractocephalus hemioliopterus)
Orana (Argonectes longiceps) 1,50
Manduvi o mandubé (4Ageneiosus 1,50
inermis)

Fuente: Consultor nacional.

* H&G (headed and gutted): descabezado y eviscerado
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Cuadro 5. Precios del pescado en Parintins (Brasil) en dolares estadounidenses (USD)1 por kg

Precio de compra Precio de venta
Creciente Vaciante Entero Filetes H&G*
Aruand (Osteoglossum bicirrhosum) 0,55 0,49 1,73 4,62
Bagre dorgdo (Brachyplatystoma 1,50 116 434
rousseauxi ’ ’ ’
Bocachico o curimata (Prochilodus 0.43 116
nigricans) ’ ’
Bagre blando (Brachyplatystoma 1.50 434
filamentosum) ’ ’
Bagre paisano o mapara
(Hypophthalmus edentatus) 0,58 0,58 0,00 3:47
Jaraqui (Semaprochilodus spp.) 0,43 0,00 1,16 0,00
Curbinata o pescada (Plagioscion
squamosissimus) 0,43 0,43 1,45 0,00
Paiche o pirarucu (drapaima gigas) 2,89 1,88 7,23
Bagre rayado cabezon o surubim
(Pseudoplatystoma fasciatum) 1,73 1,43 4,34
Bagre cajaro o pirarara 0.87
(Phractocephalus hemioliopterus) ’
Orana (Argonectes longiceps) 0,43
Manduvi o mandubé (4Ageneiosus 0.43
inermis ’

Fuente: Consultor nacional.
* H&G (headed and gutted): descabezado y eviscerado

A nivel de precios, indicados por la empresa procesadora, se pueden notar dos puntos fundamentales:
hay una diferencia en los precios entre creciente y vaciante, que puede llegar al 20%. Sin embargo,
algunas especies se compran al mismo precio en creciente que en vaciante, por ejemplo el bagre paisano
(mapard) y la curbinata (pescada). El valor afiadido en la comercializacion es importante, ya que la
empresa compra a 1,50 BRL el kg y vende a 4,00 BRL la pieza entera, que es un valor afiadido de mas
del 33% (calculando el costo de procesamiento en 1,50 BRL al kg).

Durante la época de vaciante del rio (meses de octubre a noviembre) se observaron las siguientes
pérdidas en la cadena de valor:

e Las pérdidas por ataques de depredadores, especialmente el yacaré y las pirafas, fueron
responsables del 52% de los ataques al pescado durante la captura.

e Las pérdidas durante viajes de larga duracion, debido a la mala calidad especialmente del
pescado que queda acondicionado en los lados y en el fondo de las cajas isotérmicas, es del
orden del 3,33%.

e Durante la descarga, el transporte y la comercializacion del pescado se genera un porcentaje de
pérdida de pescado de alrededor del 14,2%.

e Se observo que hay una pérdida del valor del pescado dia a dia, llegando a reducirse hasta un
75% a partir del tercer dia.

Considerando las pérdidas estimadas en la pesca, como durante el desembarque, el transporte y la
comercializacion de pescado, el valor de las pérdidas totales (estimadas en base a entrevistas tanto con
pescadores como comerciantes de pescado) fue del 20,7%.

1 Cambio a 27 de abril de 2018: 1 USD = 3,46 BRL
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Durante la época de creciente del rio (meses de junio y julio) se observaron las siguientes pérdidas:

e [a falta de practicas adecuadas de manejo, asi como la accion de los depredadores y la captura
de peces por debajo del tamafio comercial, generan una pérdida promedio de alrededor del 2%

del pescado en esta etapa de la produccion.

e Después de la descarga, los pescadores descartan por mala calidad o falta de demanda un
promedio del 3,3% de la produccion, sin otra utilizacion. Desperdiciandose en su totalidad.
e En las entrevistas con comerciantes de pescado se informé que en el momento de la creciente
se produce una venta de solo 1,3 toneladas de pescado semanal. Esta cantidad estd muy por
debajo de la que se produce en el momento de reflujo (8 toneladas a la semana). Sin embargo,
el tiempo de la venta de pescado sigue siendo el mismo (aproximadamente entre 2:00 horas y
30 minutos) y se ha estimado que un 5,8% del pescado se pierde en forma de residuos.

Teniendo en cuenta las pérdidas estimadas en la pesca, durante la descarga, el transporte y la
comercializacion, el valor de las pérdidas totales basado en entrevistas con comerciantes de pescado y
pescadores artesanales para el momento de la creciente de rios fue del 11,1%.

Teniendo en cuenta los resultados durante la época creciente y la época vaciante del rio resulta que el
problema es mas grave durante el reflujo de los rios, ya que la pérdida estimada es del 20,7%.

Manaos

La recopilacion de datos en Manaos (Brasil) consistid en realizar una visita al puerto de desembarque y
comercializacion de pescado utilizando para ello la hoja de entrevista a los comerciantes. El lugar
elegido para la recopilacion de informacion fue Panair (Manaos), donde hay mayor cantidad de

comerciantes minoristas.

Cuadro 6. Productos de la Amazonia en los mercados de Panair (Manaos, Brasil)

Aspectos observados

Resultados

Numero de comerciantes

Nueve comerciantes

Lugar de compra del pescado

Feira de Panair e Setor de Caixas (Tablado)

Cantidad de pescado comprada diaria o
semanalmente (sumatoria total)

Unos 326,66 kilogramos al dia
Unos 2 940 kilogramos a la semana

Utilizacion de hielo para el traslado del pescado

Un 33,3 % utiliza hielo para el transporte del
pescado
Un 66,7 % no utiliza

Tiempo de traslado del pescado al lugar de
comercializacion

Unos 26 minutos

( Vende todo elel pescado que compra durante el
dia?

Un 66,7% no vende todo el pescado que compra
Un 33,3% vende todo el pescado que compra

(Durante cuanto tiempo exhibe el pescado para su
comercializacion?

Unas 6 horas y media

(Donde compra el hielo para exhibir y conservar el
pescado?

Un 78% compra el hielo en la fabrica localizada en
la Feira da Panair
Un 22% no utiliza hielo

(Cuenta con alguna camara para la conservacion
del pescado?

Un 33 % no utiliza camara para conservacion
Un 67 % utiliza congelador para la conservacion

(Qué tratamiento le da al pescado que no vende
durante el dia?

Un 33,3 % refrigera el pescado

Un 33,3% no hace ningun tratamiento con el
pescado

Un 33,3% congela el pescado

Después del tratamiento realizado al pescado,
Jcuénto tiempo pasa antes de venderlo?

Entre 1y 2 dias

El pescado que pasoé por el tratamiento, ;es
vendido al mismo precio?

Un 22% disminuye el precio
Un 78% vende con el mismo precio
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Aspectos observados Resultados
{Qué se hace con las espinas, cabezas y visceras? | E1 100% de las cabezas y espinas son vendidas
El 100% de las visceras son tiradas a la basura
En general, ;cudnto pescado estima usted que se Corresponde a un 4,76% de desperdicio del total
convierte en desperdicio durante la semana? de pescado comercializado a la semana
Unos 140 kg a la semana

Fuente: Elaboracion consultor nacional.

Hay que tener en consideracion que en Manaos, con validez para todos los estados brasilefios, durante
los meses de octubre a marzo se establece una veda de captura de los peces amazdnicos en su época de
reproduccion. Asi, en ese periodo esta prohibida la pesca y comercializacion de la cachama (Colossoma
macropomum) capturada en la naturaleza. Y en el periodo comprendido entre el 15 de noviembre y el
15 de marzo se prohibe la captura y la venta de las siguientes especies de la naturaleza: arowana o aruana
(Osteoglossum bicirhosum), bagre rayado matarife o caparari (Pseudoplatystoma tigrinum), bagre
rayado cabezon o surubim (Pseudoplatystoma fasciatum), matrinxa (Brycon spp.), bagre paisano o
mapara (Hypophthalmus spp), pact (Mylossoma spp.), cachama blanca (Piaractus brachypomus),
morocoto o bagre blando (Brachyplatystoma filamentosum) y sardina sudamericana (7riportheus spp.).

Ademas, durante todo el afio esta prohibida la pesca del paiche o arapaima (Arapaima gigas) y en la
naturaleza se permite solamente en las areas de gestion de pesca autorizados por el Instituto Brasilefio
del Medio Ambiente y de los Recursos Naturales Renovables (IBAMA).

Recopilacion de datos en Colombia
Leticia

En Colombia el municipio de Leticia, esta situado sobre la margen izquierda del rio Amazonas en el sur
del Pais, junto a la ciudad de Tabatinga (Brasil). Tiene una extension total de 109 665 km? y una
extension de area urbana de 5 811 km? y un total de habitantes de 70 332. A pesar de estar alejada de
los principales centros urbanos del pais, sin comunicacioén por carretera, constituye un nexo comercial
importante con Brasil, debido a su situacion de ciudad limitrofe sobre el rio Amazonas y cercana al hito
tripartito con el Peru y el Brasil.

Los desembarques de esta cuenca provinieron de puntos de recopilacion de informacion ubicados en los
municipios de Leticia, Florencia, Puerto Asis, Puerto Leguizamo, Puerto Narifio y Mitu. Leticia se
destaco con el 89,85%. Aportes menos significativos correspondieron a Mitd, Puerto Narifio y Puerto
Leguizamo. El 100% de los pescadores tienen su unidad economica de pesca compuesta por:
embarcacion de 10 metros, motor de 9.9 cv y malla rodada de fondo, malla bolichera y atarraya.

En los desembarques se identificaron 86 especies. Las pesquerias de esta cuenca se sustentan con
préacticamente 10 especies que acumulan cerca del 85 % del total desembarcado, a saber: bagre rayado
matarife o pintadillo tigre (Pseudoplatystoma tigrinum), pejesapo o amarillo (Zungaro zungaro), bagre
cajaro (Phractocephalus hemioliopterus), bagre dorado (Brachyplatystoma rousseauxii), bagre jugador
(Brachyplatystoma juruense), bocachico (Prochilodus nigricans), bagre mapurite, simi o mota
(Calophysus macropterus), bagre blando (Brachyplatystoma filamentosum) y blanquillo (Sorubim
lima).

Desde las zonas de desembarque que se encuentran cerca de las comunidades, el pescador forja las sartas
y luego se dirige a Leticia, trayecto que cubre en aproximadamente 30 minutos, y se sitia en las calles
(preferiblemente cerca del hospital) o en la plaza del mercado donde vende el producto durante las horas
de la mafiana.

El pescado sin hielo se acopia en tinas de plastico o de aluminio, los pescadores consideran que debido
a las cortas distancias desde los lagos hasta el desembarque, no se necesita hielo para conservarlo.
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Los pescadores o sus esposas (a partir de las 8 de la mafiana) venden en sartas de una sola especie como
el bocachico, o varias especies (bocachico, sabalo, lisa). Una sarta se compone de 7 a 11 unidades y
pesa entre 1,5 kg hasta 3 kg. El precio por sarta oscila entre 10 000 y 15 000 pesos colombianos (COP)
dependiendo del tamafio y de las especies.

La participacion de la mujer se da en toda la cadena de la comercializacion, unas van hasta el puerto a
esperar las embarcaciones para realizar la compra y de ahi se trasladan al mercado de Leticia a venderlo
en los puestos que les alquilan por dias. Otras prefieren esperar a los pescadores (que en su mayoria son
sus esposos) en los desembarcaderos de las comunidades, para ofrecer el pescado en las calles de Leticia.

La pesca que se acopia en Leticia integra a los pescadores tanto de Colombia como del Brasil y del Pert
dado que el destino de sus productos son los mercados de Tabatinga en Brasil y Leticia en Colombia.
Faenan de 2 a 6 dias en un 4rea de 200 km como distancia de influencia desde Leticia hasta San Pablo
de Olivenza en el Brasil y Pebas en el Pert.

Para la captura de los pequefios bagres o grandes bagres pre adultos se coloca la malla desde la orilla
hacia la mitad del rio para capturar yaques, barbachata, pirabuton, cajaros y amarillos pequefios, y
algunos pintadillos.

Por lo general, las embarcaciones pequefas de madera transportan por viaje en promedio entre 50 a
100 kg de pescado, con muy poco hielo, siendo uno de los destinos la plaza de mercado de Leticia.

Al llegar el pescado al puerto de desembarque, se vende de una de las siguientes maneras:

El mismo duefio del pescado alquila un sitio en la plaza y lo vende al publico.

e El pescador vende el pescado a un intermediario.
Un familiar del pescador (generalmente la esposa) vende el pescado en la plaza del mercado o
fuera de ella.

En las zonas de pesca del rio Amazonas, la pesca de grandes bagres se efectia en el centro del rio con
mallas de arrastre de fondo que pueden llegar a medir 450 brazas (752,31 m) de ancho, con la que se
capturan valentones o pirahibas, bagres dorados, cajaros, amarillos o pacamus.

Las faenas duran entre 30 y 45 minutos, debido a la configuracion del lecho del rio, o por los troncos
sumergidos y a la delimitacion de las zonas de pesca. Asimismo se debe a la velocidad de la corriente
(entre 1,8 a 2,2 metros por segundo) y a las distancias entre las zonas de pesca mas cercanas.

Una vez en el sitio, la red se cala entre dos pescadores, de manera que quede en el centro del rio la malla
hondera o de centro, o desde una de las orillas hacia el centro la malla hondera orillera. Una vez colocada
la red, uno de sus extremos permanece atado al bote y el otro extremo esta atado a un recipiente de
plastico de 52 galones (196,82 litros), desplazandose rio abajo rozando el lecho del rio.

Cuando la red llega a la distancia establecida, se recoge tirando cada pescador de cada relinga o lineas;
0 se recoge apenas se captura un pez, para tratar de evitar que el delfin rosado robe la captura.

Gran parte de las capturas desembarcadas en el puerto de Leticia son comercializadas en Bogota, asi
como parte de la produccion brasilefia del alto Amazonas (Manacapuru, Tefé y Fonte Boa) y la zona
baja del Peru (Caballococha y San Pablo).

En la plaza del mercado de Leticia se comercializa pescado en 12 puestos desde las 5 de la mafnana hasta
las 2 de la tarde. En la plaza se comercializan aproximadamente 1 500 kilos diarios entre palometa,
cuchas, yaraqui, sabaleta, mapara, branquifa, cajaro, tucunar¢, cucha, pirabutéon, bagre dorado, paco y
gamitana de cultivo. Los productos son exhibidos sin hielo, el pescado que no se vende durante el dia,
se guarda en las neveras y se saca al dia siguiente. El precio se mantiene durante 2 dias. A partir del
tercer dia, el 15% del volumen del pescado se seca, se sala 0 o se salpresa (salado sin secar) y se ofrece
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al publico con un precio inferior del 30% con respecto al precio inicial. Las partes del pescado como la
cabeza, el espinazo y los intestinos se venden a las personas de menores ingresos econdémicos, para
preparacion de caldos o sopas.

En tal sentido, se infiere que los desperdicios y pérdidas ocasionadas en el momento de la captura no
solo se generan en los 113 km del rio Amazonas desde Atacuari hasta Leticia, sino que gran parte
provienen de las capturas de pescado en regiones peruanas y brasilefias.

La pérdida de pescado afecta la disponibilidad para el consumo y por consiguiente la seguridad
alimentaria, lo que hace que en gran medida se intensifique la deficiencia de alimentos especialmente
para las comunidades asentadas en el sector rural. Las redes que presentan mayores descartes son las de
2 pafios y ojo de malla de 4 cm. El 90% de los encuestados manifestaron que la causa principal de
pérdida de pescado obedece a la falta de infraestructura de frio y a las malas practicas en la
manipulacion.

En términos econdmicos, la pérdida de pescado afecta directamente a pescadores, comercializadores y
consumidores. Reducir las pérdidas de pescado mejoraria el consumo de las personas subalimentadas y
de esta forma se alcanzaria el promedio de las necesidades minimas alimenticias.

Las especies con mayores pérdidas fueron el amarillo, pirabutén, bagre dorado, baboso, pintadillo
rayado; y las que menos se vieron afectadas fueron el picalon, yaque, paco, novia, lisa cachete colorado,
gamitana y yaraqui.

Al indagar sobre las causas del descarte se encontré que el mayor impacto se presenta por: las especies
sin interés comercial, seguida por los predadores, después por el espacio insuficiente para el
almacenamiento y finalmente por tallas muy pequefias del pescado.

Durante la época de vaciante del rio (meses de octubre a noviembre), las entrevistas indicaron que las
mayores pérdidas se dan en las redes de enmalle con un 66,5%, seguida de los trasmallos con el 33,5%.
Las redes que presentan mayores descartes son las de 2 pafios y ojo de malla de 4 cm.

En la cadena de valor resultaron las siguientes pérdidas durante el periodo vaciante:

e Se registraron pérdidas del 14,8% de la captura, las cuales se debieron a la depredacion del
delfin y el canero, por la captura de juveniles, por sobre cuota y por la falta de buenas practicas
de manipulacion en las embarcaciones;

e Seregistro un 18,2% de pérdida durante el mercadeo debido al meno inadecuado;

e En total se estima una pérdida del 33% del producto durante el periodo vaciante.

Durante la época de creciente, resultaron las siguientes pérdidas en la cadena de valor:

o Del total de las capturas realizadas hasta el punto de desembarque, se estima una pérdida de
pescado del 15%;

e En el punto de desembarque se estima una pérdida que asciende a un 9% de la captura total;

e Por parte de los comerciantes se establece una pérdida del 4,8% de la compra total;

e En total se estima una pérdida del 28,8% durante el periodo creciente.
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Cuadro 7. Informacion sobre la pesca y los problemas de pérdidas postcaptura en Colombia

Preguntas Respuesta Comentario
Si | NO

(Esta el sitio de desembarque X | Con respecto al sitio de desembarque del malecon el piso

adecuadamente equipado para es el mismo lecho del rio, sin zona pavimentada y muelle

la manipulacién? adaptado para el desembarque del pescado en este sector.
Otro sitio de desembarque es el muelle fluvial, el cual
retine condiciones por estar construido de material (hierro
y cemento) el pescado pasa directamente de la
embarcacion al vehiculo automotor

(Hay unas buenas X | La higiene esta ausente. En el lado derecho del malecon

condiciones generales de hay un tubo de desagiie de aguas residuales, olor

higiene? nauseabundo, presencia de residuos sélidos, especialmente
vastagos de platano, bolsas de plastico y articulos de
icopor (poliestireno expandido)

(Hay presencia de animales X Presencia de gallinazos, roedores y perros callejeros

en el lugar de desembarque o

procesamiento?

(La gasolina est4 claramente Por lo general, la gasolina estd ubicada en la popa de la

separada en la embarcacion? embarcacion, pero sin estar aislada del resto de la carga o
del pescado

(Se desembarca el pescado X Por ser embarcaciones pequefias no estan sujetas a un

sin retraso? control estricto de las autoridades y apenas llegan al
malecon proceden a descargar el pescado

(Es buena la higiene de los X | La higiene es pésima, los pescadores o “tripulantes” de la

operadores? embarcacion caminan sobre los bultos de pescado, sin
zapatos, ni trajes adecuados y limpios. El pescado es
cargado al hombro y luego literalmente arrojado a la zona
de recepciéon

(Utiliza hielo a bordo y X Se limita proporcionar hielo para la faena, no alcanza a

después del desembarque? cumplir con la relacion 1:1 hielo/pescado recomendado
para esta zona. Ademas, el hielo viene en trozos grandes
algunos con filo. Después del desembarque el hielo que se
utiliza es muy poco

Las cajas de pescado, ;estan X | No usan cajas sino plastico de color negro, con el cual

aisladas y son faciles de cubren el pescado y el hielo. El pescado lo traen a granel y

limpiar? generalmente mal distribuido en el bote, situacion que
provoca el aplastamiento del pescado que esté en el fondo

(Son adecuados los X | A menudo usan sacos de nylon blanco usados, los botes no

contenedores y materiales de se lavan con agua tratada ni utilizan desinfectantes

embalaje?

(Es adecuada la duracion de X Por lo general, el pescado ya estd comprometido con un

la venta? comerciante o intermediario especifico

(Esta protegido de X | El pescado es almacenado dentro de cuartos de frio.

contaminantes el pescado? Algunas veces el pescado es estibado junto con carne de
res o pollo y frutas

(,Se manipula el pescado con X | El pescado es maltratado desde el momento del lavado y

cuidado? desaletado. Se observa el pescado con restos de sangre, se
tira al piso, se observo a las personas caminando sobre los
bultos de pescado

(Se utiliza agua potable? X En los centros de acopio o bodegas con cuarto frio se
utiliza agua de pozo artesiano sin tratar o agua proveniente
del acueducto municipal

(Se transporta el pescado de X El pescado congelado y seco salado es empacado en

forma adecuada? bolsas de nylon y se transportan al aecropuerto en vehiculos
autorizados para el transporte de alimentos




21

de procesamiento?:

Preguntas Respuesta Comentario
SI | NO
(Son adecuados los métodos X | No usan cajas sino plastico de color negro, con el cual

cubren el pescado y el hielo. El pescado lo traen a granel y
generalmente mal distribuido en el bote, situacion que
provoca el aplastamiento del pescado que estd en el fondo

(Se manipula de forma X | Las bodegas de acopio no usan mesones para manipular,

adecuada? lo hacen en el piso sobre una lona lavable. Los
manipuladores generalmente usan vestimenta y botas
adecuadas para este tipo de faenas

(Hay insectos o pajaros en los | X Por lo general moscas

lugares de manipulacion y

venta?

(Los almacenes son X | El almacén para la venta de pescado es en la plaza sobre

adecuados? mesones enchapados y en la via publica a la intemperie.

En ambos sitios no utilizan hielo

Cuadro 8. Precios del pescado en Leticia (Colombia) en COP y USD por kg

Especie Pescador ‘ Comerciante Pescador Comerciante
cor USD?
Amarillo 6 000 7 000 2,14 2,50
Baboso fresco 6900 8 000 2,46 2,86
Barbachata 3100 3900 1,11 1,39
Bocachico fresco congelado 10 000 15000 3,57 5,35
Branquifia 2 500 3500 0,89 1,25
Dorado fresco congelado 9 000 16 000 3,21 5,71
Gamitana fresco congelado 8 000 15 000 2,86 5,35
Pintadillo fresco 8 000 9 000 2,86 3,21
Pirabuton fresco 8 000 12 000 2,86 4,28
Pirabuton seco salado 4 000 6 000 1,43 2,14
Pirarucu fresco 10 000 12 000 3,57 4,28
Pirarucu seco 12 000 14 000 4,28 5,00
Tucunaré fresco 4 000 5500 1,43 1,96
Yaraqui 3000 4 000 1,07 1,43
Yaque 3500 4500 1,25 1,61
Valenton 7 500 9 000 2,68 3,21

Fuente: Elaboracion consultor nacional.

2 Cambio a 27 de abril de 2018: 1 USD =2 802 COP.
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Figura 2. Diagrama de la cadena de valor en Leticia (Colombia)
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Bogota

Se realizaron visitas a dos mercados en la ciudad de Bogota donde se comercializa pescado a nivel
mayorista y minorista. Para la recopilacion de la informacion en los establecimientos de venta minorista

de pescado, se utilizd la ficha de entrevista a comerciantes.

Cuadro 9. Productos de la Amazonia en los mercados de Bogota (Colombia)

Aspectos observados

Resultados

Numero de comerciantes

Ocho

Lugar de compra del pescado

Terminal pesquero Las Flores - central de abastos

Cantidad de pescado comprada al diaria o
semanalmente (sumatoria total)

Unos 100 kg al dia
Unos 700 kg a la semana

Utilizacion de hielo para el traslado del pescado

E1 100% del pescado del Amazonas est4 congelado

Tiempo de traslado del pescado al lugar de
comercializacion

Unos 45 minutos

(Vende todo el pescado que compra durante el
dia?

No. Las ventas oscilan entre el 60 y el 80%

(Durante cudnto tiempo exhibe el pescado para su
comercializacion?

De las 6 de la mafiana a las 2 de la tarde.

(Dénde compra el hielo para exhibir y conservar el
pescado?

No es pertinente esta pregunta. El pescado se
mantiene congelado

(Cuenta con alguna camara para la conservacion
del pescado?

El 100 % manifiesta que conservan en congelador

(Qué tratamiento le da al pescado que no vende
durante el dia?

El 100 % informa que lo mantiene congelado

Después del tratamiento realizado al pescado,
Jcuénto tiempo pasa antes de venderlo?

De 2 a 3 dias

El pescado que pasoé por el tratamiento, ;es
vendido al mismo precio?

El 90% sefiala al mismo precio
Un 10% sefiala que reduce el precio ligeramente

(Qué se hace con las espinas, cabezas y visceras?

El 90% indica que las espinas y las cabezas son
vendidos para sopas y caldos

Un 10% sefiala que las espinas y las cabezas son
donados a personas de bajos recursos

En general, ;cuadnto pescado estima usted que se
convierte en desperdicio durante la semana?

No presentan desperdicios de pescado

Fuente: Elaboracion consultor nacional.

Recopilacion de datos en el Peru

Caballococha

En el Perti, Caballococha esta ubicada en el departamento de Loreto, provincia de Mariscal Ramon
Castilla, distrito de Ramon castilla, en el margen derecho del rio Amazonas, tiene una poblacion de
7 753 habitantes. En Caballococha, de acuerdo a la informacion de la Direccion Regional de la
Produccion, se sefiala que existen 56 embarcaciones con permiso de pesca vigente mas no con matricula
de bote. Sin embargo, hay un nimero indeterminado de embarcaciones cuyo propietario no cuenta con
permiso de pesca, estos son botes de madera, cuya capacidad varia entre 7 y 14 metros de eslora, todos
con motor de 5 ¢v, 9 cvy 13 cv. Las embarcaciones en general no cuentan con camara de frio, solo con
cajas como hielera en donde colocan hielo picado. Los pescadores compran el hielo en barras y las
cantidades oscilan entre las 120 y las 150 barras diarias, dependiendo de la zona donde irdn a pescar.

Entre los pescados que se extraen en Caballococha, estan: bocachico o curimata (Prochilodus nigricans),
cachama blanca o paco (Piaractus brachypomus), palometa (Mylossoma duriventre), sdbalo rayado
(Prochilodus lineatus), y zingaro (Pseudoplatysthoma sp). Respecto a la frecuencia de pescados que
generalmente se quedan sin comercializar, el 29% sefialan que la principal especie que se queda y no se
puede comercializar es el bocachico, el 26% sefialan a la palometa como la segunda especie que mas se
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queda sin vender, el 13% sefiala a la llambina. Cabe sefialar que muchos pescadores se quedan sin vender
entre 2 y 4 especies.

Cuadro 10. Embarcaciones en Caballococha (Pert)

Cantidad de embarcaciones Medidas

5 11mx1,3x0,8
4 14dmx1,5x1

5 12mx1,3x0,9
10 6mx0,7x0,35
14 7mx0,8x0,4
12 8mx0,75x0,3
4 7,5mx0,85x0,4
2 I9mx1x0,8

Fuente: Consultor nacional.

El 89% de los pescadores destina aproximadamente el 90% de la produccion al mercado, mientras que
el resto de pescadores destina su totalidad de extraccion para autoconsumo. Respecto a sus
embarcaciones, en total hay 25 y todos los pescadores manifiestan emplear este tipo de transporte para
realizar su labor, dichas embarcaciones son de madera. El 56% de los pescadores posee al menos una
embarcacion propia (comprada) y el 39% ha construido su propia embarcacion. El 78% se desplaza en
su embarcacion por medio de un motor, mientras que el resto lo hace a través de remos. Cabe precisar
que solo el 38% de los pescadores utiliza bloques de hielo para conservar su pesca en la embarcacion.

El 53% de los pescadores emplean el tipo de red de cerco, el 39% utiliza la red de enmalle y el 8% la
red de arrastre. Cabe indicar que solo el 3% usa dos tipos de artes de pesca a la vez que son la red de
arrastre y la red de enmalle. Es importante precisar que los encuestados no han sefialado el uso de
trasmallos. De las redes de pesca empleadas, se debe sefialar que una de las redes que pueden generar
mas pérdidas, no solamente en la extraccion de pesca no objetivo o por la captura de peces por debajo
de las tallas minimas, sino debido a la fauna acompafiante o captura de mamiferos y posible remocion
de fondos, son las redes de arrastre o denominadas localmente como arrastreras. Lo importante es que
el uso de las mismas en la comunidad pesquera local se ha reducido y solo el 8% de la comunidad
pesquera local las emplea. La mayoria de pescadores artesanales emplean 3 horas para cada faena de
pesca, y por cada viaje capturan en promedio 440 kg de pescado por embarcacion, estimandose un total
de captura acumulada de 16 288 kg en la muestra determinada para el estudio.

Por otro lado, después de desembarcar los productos hidrobioldgicos, los pescadores comienzan un
proceso de comercializacion que dura en promedio 11 horas, con un maximo de 72 horas. La pesca se
comercializa también al momento en la misma embarcacion o al llegar ya se tiene un comprador fijo al
cual se abastece. Sin embargo existe pescado que se queda sin vender al ser desembarcado, dado que el
promedio que se queda sin vender es de 73 kg mensuales, con un maximo de 500 kg, un minimo de 2 kg
y una media de 20 kg, con un total acumulado de 1 160 kg mensuales de pescado descartado, durante el
proceso de comercializacion que realizan los pescadores artesanales.

Cuadro 11. Informacién sobre la pesca y los problemas de pérdidas postcaptura en el Peru

Preguntas Respuesta Comentario

Si | NO
(Esta el sitio de desembarque X No hay sistema de agua potable, se tienen mesas
adecuadamente equipado para la de madera inapropiadas para el procesamiento,
manipulacion? no hay desagiie. Ausencia total de hielo
(Hay unas buenas condiciones X No hay una buena manipulacion, el pescado se
generales de higiene? extiende por el piso y sobre plasticos
(Hay presencia de animales en el X Perros y presencia de aves como gallinazos y en
lugar de desembarque o consecuencia insectos
procesamiento?
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Preguntas Respuesta | Comentario
Si | NoO

(La gasolina estd claramente X Los espacios son muy pequeios, todo esta muy

separada en la embarcaciéon? junto en las embarcaciones

(,Se desembarca el pescado sin X En esta época de escasez de pescado el mercado

retraso? local absorbe inmediatamente el pescado que
llega a Caballococha

(Es buena la higiene de los X Es mala, falta mucha instruccion en

operadores? manipulacion, no hay servicios buenos ni
servicios higiénicos

(Utiliza hielo a bordo y después del X Cuando se pesca lejos si usan hielo, pero cuando

desembarque? la pesca la realizan en la laguna o en zonas del
rio cercanas no usan hielo

Las cajas de pescado, ;estan X Cajas de madera aisladas con plastico o cajas de

aisladas y son faciles de limpiar? poliestireno, aunque en las canoas muchas veces
no usan cajas de conservacion

(,Son adecuados los contenedores y X Los contenedores son de madera, poliestireno o

materiales de embalaje? usan una refrigeradora en mal estado, no
refrigerando, no conservando adecuadamente el
pescado

(Es adecuada la duracion de la X La venta puede tardar hasta poco mas de un dia

venta?

(Esta protegido de contaminantes el X De la manera que es capturado se vende, sin

pescado? mayor proyeccion o consideracion para evitar la
contaminacion

(,Se manipula al pescado con X Solo cuando son pescados de alto valor

cuidado? comercial como el sabalo rayado (Prochilodus
lineatus), doncella (Pseudoplatystoma
fasciatum), corvina (Plagioscion
squamosissimus), acarahuazu (Astronotus
ocellatus), paiche (Arapaima gigas), etc.

(Se utiliza agua potable? X Para los procesos de lavado se emplea el agua
del rio, no hay agua potable en el punto de
desembarque

(Se transporta el pescado de forma X Se necesita mayor cantidad de hielo, agua

adecuada? potable e higiene

(,Son adecuados los métodos de X Los métodos son inadecuados, al no usar

procesamiento?: implementos que no contaminen el pescado
(mesas y tablas de madera, falta de agua potable,
proceso a la intemperie), incluso cuando se
elaboran productos salados

- (Se manipula de forma adecuada? X Falta mayor capacitacion y entrenamiento
- (Hay insectos o pajaros en los X Se mencionan, moscas, perros y gallinazos
lugares de manipulacion y venta?

(Los almacenes son adecuados? X No hay almacenes

Fuente: Elaboracion consultor nacional.

Con relacion al precio del pescado, en general, durante el proceso de venta por parte del pescador, un
78% va reduciendo el precio de venta a fin de terminar sus existencias y el 22% procura mantenerlo
hasta el final. Cabe sefialar que a pesar de las estrategias sobre precios a la baja que aplican, muchas
veces el producto es descartado, dado que pierde calidad y frescura.
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Partes Tiempo/esta
T}po.de Causa de la pérdida LB GED ) con LG Impacto de la pérdida Percepcion
pérdida afectadas por cia dela
la pérdida pérdida
Pérdidas | Mordedura del Pescadores y En cualquier | Reduccion de ingresos | Deben generar
fisicas en | bufeo, pirafia o mota | comerciantes temporada Reduccion de la algin mecanismo
la pesca calidad del pescado para alejar
artesanal predadores
Capturas por debajo | Pescadores, Periodo de | El pescador abandona | El pescador
de la talla minima y | comerciantes veda el producto, cuando la | solicita al
especies prohibidas | minoristas Regulacion | autoridad hace Gobierno que les
por temporadas pesquera controles y para evitar | brinde alternativas
ser sancionados, de trabajo. Y haga
abandonan el pescado | mas controles a
los comerciantes
Genera un impacto
sobre el ecosistema
Pérdida | Deficiente manejoy | Pescadores, Todo el afio | Afecta la Las personas
de conservacion a comerciantes y disponibilidad de solicitan
calidad | bordo. consumidores alimentos inocuos inversiones en
en el infraestructuras y
pescado | Mala préactica en el Se intensifica la equipos
descargue en puerto deficiencia de
alimentos
Pérdida | La competencia con | Pescadoresy Todo el afio | Afecta el consumo Se requiere hacer
de la otras carnes que comerciantes camparfias para
fuerza de | tienen mayor Todo el afio divulgar los
mercado | rendimiento en la Pescadores, beneficios de
preparacion comerciantes y consumir pescado
consumidores
La informacion en
medios de
comunicaciéon y
lineas areas
desfavoreciendo el
pescado por el fuerte
olor

Fuente: Elaboracion consultor nacional.

Las malas practicas de manipulacion, la presencia de depredadores, la captura de peces no objetivo y de
peces pequeiios, y las condiciones de conservacion y almacenamiento del pescado inadecuadas en la
embarcacion, resultan en una pérdida que representa el 40% del total de las capturas. La cadena de valor
presenta muchas debilidades, encontrandose entre estas la falta de sistemas hidraulicos y desagiie,
ausencia de zonas adecuadas para el acopio, procesamiento y venta del pescado, ausencia de productores
de hielo, escasas condiciones de salubridad que pueden generar parasitosis en la poblacion, y por lo
tanto, a pesar de ser una zona pesquera y que exista un consumo alto de pescado, prevalecen niveles de
malnutricion elevados.
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Durante la época de vaciante del rio (meses de octubre a noviembre), las entrevistas indicaron que las
mayores pérdidas se dan:

e Del total de las capturas realizadas hasta el punto de desembarque, se estima una pérdida de
pescado del 33%;

e En el punto de desembarque y en la comercializacion se estima una pérdida que asciende al 7%
de la captura total.

La pérdida total es del 40%. Mientras el rio esta en creciente, practicamente no hay pescado en el
mercado y la tnica pérdida se registra durante la venta con un 6,3%.

Figura 3. Diagrama de la cadena de valor en Caballococha (Peru)

Captura de peces

Traslado al punto de
desembarque

Desembarque Autoconsumo

Embarcacion con
bodega

Venta a minorista y al publico

(intermediario)
N
Traslado hacia Mercado Central Centro Poplado
Iquitos Municipal Chimbote
Venta al publico Venta al publico

Fuente: Elaboracion consultor nacional.
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Lima

Para la recopilacion de estos datos se realizé una visita a un mercado en la ciudad de Lima donde se
comercializa pescado a nivel minorista. Sobre el particular, para poder efectuar el registro de
informacion enfocado a los comerciantes, se empled el formulario de Entrevista a Comerciantes.

El mercado definido para efectuar la recoleccion de informacion fue el mercado modelo n.° 02 de
Surquillo, en la ciudad de Lima, el mismo cuenta con una zona de pescaderia en la cual hay un total de
cinco vendedores de pescado.

Como resumen de la visita, hay cinco comerciantes en el mercado, los cuales comercializan a la semana
aproximadamente unas 75 toneladas de pescado fresco refrigerado, no tienen mayores problemas con la
comercializacion ni el uso de hielo para ofertar este tipo de producto (no congelan). Sin embargo, tienen
una pérdida de pescado entre un 1 y un 2 % por los remanentes de venta durante la semana, esto se
traduce en cantidades que van desde los 17,5 kg a los 35 kg semanales y proyectandolo por afio se podria

estimar en 910 kg a los 1 820 kg anuales.

Cuadro 13. Productos de la Amazonia en los mercados de Lima

Aspectos observados

Resultados

Numero de comerciantes

Cinco comerciantes

Lugar de compra del pescado

Terminal pesquera de Villa Maria

Cantidad de pescado comprada diaria o
semanalmente (sumatoria total)

Unos 250 kg al dia
Unos 1 750 kg a la semana

Utilizacion de hielo para el traslado del
pescado

El 80 % si traslada el pescado con hielo
Un 20 % no traslada el pescado con hielo

Tiempo de traslado del pescado al lugar de
comercializacion

Unos 30 minutos

(Vende todo el pescado que compra durante el
dia?

El 100 % no vende todo el pescado que compra

(Durante cuanto tiempo exhibe el pescado para
su comercializacion?

Entre 6 y 7 horas en promedio

(Donde compra el hielo para exhibir y
conservar el pescado?

Un 80% sefiala que el hielo viene con el pescado
desde la terminal mayorista

El 20% sefiala que tiene un proveedor de hielo en el
mercado

(Cuenta con alguna camara para la
conservacion del pescado

El 100 % sefiala que si
El 100 % sefiala una cAmara para refrigerar

(Qué tratamiento le da al pescado que no vende
durante el dia?

El 100 % sefala refrigeracion

Después del tratamiento realizado al pescado,
Jcudnto tiempo pasa antes de venderlo?

El1 80 % sefiala 1 a 2 dias
Un 20% senala 2 dias

El pescado que pasoé por el tratamiento, ;es
vendido al mismo precio?

El 60% sefiala al mismo precio
Un 40% sefiala que reduce el precio ligeramente

(Qué se hace con las espinas, cabezas y
visceras?

El 80% sefiala que las espinas y cabezas son vendidos
para sopas y caldos

Un 20% sefiala que las espinas y cabezas son tiradas
como desperdicios

El 100% sefiala que las visceras son desperdicios que
recogen empresas de gestion de residuos solidos para
su reaprovechamiento

En general, ;cuanto pescado estima usted que
se convierte en desperdicio durante la semana?

En total estiman un desperdicio del 1 al 2 % del
pescado que finalmente no se vende
Entre 17,5 kg y 35 kg de desperdicios semanales

Fuente: Elaboracion consultor nacional.
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CONCLUSIONES

Estimaciones de la pérdida de pescado

La pérdida principal durante la pesca la constituye el ataque de los delfines, pirafias y otros predadores
durante la pesca. Ya que los viajes de pesca son muy breves, practicamente no hay pérdida de calidad
durante la pesca. En el momento de la primera venta hay pérdidas fisicas, pérdidas de calidad y pérdidas
de valor de mercado. En este caso, el manejo deficiente y las malas practicas durante la descarga en
puerto son las mayores causas. Finalmente la pérdida durante la comercializacion implica que no todo
el producto se puede vender el primer dia, y el segundo dia baja el precio, generandose asi una pérdida
de valor de mercado.

Cuadro 14. Tipos de pérdidas observados

Etapa

Brasil

Colombia

Peru

Pesca

Pérdidas fisicas

Pérdidas fisicas

Pérdidas fisicas

Desembarque y primera
venta

Pérdidas fisicas
Pérdidas de calidad
Pérdidas de valor de
mercado

Pérdidas fisicas
Pérdidas de calidad
Pérdidas de valor de
mercado

Pérdidas fisicas
Pérdidas de calidad
Pérdidas de valor de
mercado

Comercializacion

Pérdidas de calidad
Pérdidas de valor de
mercado

Pérdidas de calidad
Pérdidas de valor de
mercado

Pérdidas de calidad
Pérdidas de valor de
mercado

Fuente: Elaboracion consultores nacionales.

Cuadro 15. Estimaciones de pérdida de pescado

Brasil Colombia Peru
Creciente | Vaciante Creciente | Vaciante | Creciente | Vaciante
Del total de las 2% 6,5% 15% 14,8% 0% 33%
capturas realizadas
hasta el punto de
desembarque
En el punto de 3,3% 0% 9% 10% 0% 0%
desembarque (incluido en (incluido en
comercializa- comercializa-
cién) cién)
En el trasporte y 5,8% 14,2% 4,8% 8,2% 6,13% 7%
comercializacion
TOTAL 11,1% 20,7% 28,8% 33% 6,13% 40%

Fuente: Elaboracion consultores nacionales.

Hay una diferencia importante entre las pérdidas de pescado entre creciente y vaciante, con pérdidas
mas altas en vaciante, en la cual aumenta el ataque de delfines y pirafias durante la faena de pesca. La
diferencia es més alta en el Pert, donde la pérdida es del 40% en vaciante (y solo un 6,13% en creciente).
En el Brasil, la pérdida es de un 20,7% en vaciante y del 11,1% en creciente. Por el contrario en
Colombia la diferencia es mas baja: un 30,8% en vaciante y un 28,8% en creciente. Probablemente esta
diferencia entre paises en el afio 2018 se debe al cambio climatico.

No hay descarte de equipamientos o componentes en el agua. Las redes que no sirven mas para pescar,
son recogidas y retiradas, las boyas y pesos se retienen para ser aprovechados en otras redes. El material
inutilizado es tirado a la basura, quemado o usado como telas en plantaciones. Cada afio, se realizan por
lo menos cuatro cambios de redes. En cada pesqueria hay necesidades de reparaciones de las redes,
sobre todo, por causa de los predadores que dafian las piezas.
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Colombia

Otro de los temas importantes para el desarrollo de la pesca de la region es el establecimiento de las
pérdidas de equipos y artes de pesca o sus partes, ya que esto presenta dos problemas, uno es la
generacion de un contaminante y el otro es que estos equipos perdidos generen lo que se ha denominado
pesca pasiva. Para las zonas pesqueras de Leticia se pudo establecer el siguiente listado:

corchos que al levantar la malla se rompen;

malla de seda y manila (filamento del abaca);

mallas y manilas;

manilas y cabuyas;

plomo, pilas viejas, linternas, botijas, motor viejo y canecas.

Se consultod sobre el motivo por el cual las artes de pesca o sus partes son desechadas, se obtuvo el
siguiente listado:

Por estar en mal estado.

Por mordeduras de pirafia que dafian parte de la malla.

Porque no se puede reparar los dafios causados por las pirafias.
Porque no sirven y no hay presupuesto para el arreglo del equipo.
Por tiempo cumplido del material y vejez del equipo.

Por vejez del material.

Ademas, se averiguod, en caso de pérdidas de equipo de manera involuntaria, cudles podrian ser las
causas. Como resultado se obtuvieron los siguientes argumentos:

Cuando se enredan con palos y troncos.

Por dafios y vejez del equipo.

Se atasca en la profundidad del rio.

Se encalla en el fondo del rio con palos y troncos, y no se logra recuperar el material.

Lo anterior se enlazo a las épocas del ano donde este tipo de eventos fue mas frecuente. Se obtuvo como
resultado que estas pérdidas se dan cuando el rio esta en sus niveles altos, creciente, y cuando la
profundidad afecta la operacion de pesca.

Respecto a las pérdidas de artes de pesca, el personal entrevistado presenté un amplio rango en cuanto
a la cuantificacion de las pérdidas de redes al afio que fueron desde 2 hasta 150. Los meses donde es
mas frecuente esta pérdida son de enero a marzo o en invierno. Estas pérdidas estan relacionadas con
naufragios, por este motivo se indagd sobre las circunstancias mas preponderantes en la ocurrencia de
este evento. Finalmente se establecieron los siguientes motivos:

e enredos en palos y troncos;
e mal tiempo como marea y viento;
e mucha tempestad y remolinos fuertes.

Peru

En el Pert la pérdida de redes u otras artes de pesca no parece un problema importante. Solo hay pérdida
de redes cuando se enredan en las enramadas.
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RECOMENDACIONES

La principal recomendacion que surge del analisis de los resultados alcanzados en este estudio es que la
forma de disminuir y evitar las pérdidas enormes debidas a la falta de aplicacion de los principios basicos
de manipulacion e higiene del pescado es mediante:

La capacitacion de todos los agentes que intervienen en la cadena de captura y comercializacion
del pescado como pescadores, transportistas, comerciantes y empresarios de la pesca.
Promover y capacitar en "Buenas practicas pesqueras”" y en aspectos como la manipulacion, la
higiene, el uso del hielo, la refrigeracion del pescado y el uso de cajas en buenas condiciones.
La instalaciéon de equipos o fabricas de hielo en cantidad y capacidad suficiente para la
refrigeracion del excedente de pesca, estimado fundamentalmente en la época de vaciante del
rio, con inversion estatal.

La promocion de la introduccion de procesos tecnoldgicos que permitan la preservacion y la
conservacion del pescado, como el congelado, secado, las salazones, el ahumado, etc.

La promocion de la utilizacion de desechos de la pesca como productos de fertilizaciéon y en
agricultura.

La promocion del comercio extraregional de las especies amazonicas de manera que se pueda
comercializar el excedente de las capturas.

Politica gubernamental

Informar y sensibilizar a los gobiernos de los respectivos paises participantes en el proyecto de los
resultados del mismo y de las recomendaciones pertinentes.

Generar medidas de capacitacion para la incorporacién y toma de conciencia de los jovenes
sobre esta problematica.

Mejorar las tecnologias de captura, manipulacion y conservacion del pescado a bordo.
Facilitar a los pescadores el acceso al crédito, para mejorar las tecnologias.

Promover la instalacion de fabricas de hilo acorde a los requerimientos de las pesquerias.
Mejorar los locales de desemboque, comercializacion mayorista y venta minorista del pescado,
asi como de transporte del pescado, y de los productos pesqueros con inversiones estatales.
Promover el consumo y comercio del pescado, y de los productos pesqueros a través de
campafias de promocion.

Certificar la pesca responsable.

Certificar el comercio y el consumo responsable.

Promover el consumo de pescado en los grandes centros urbanos.

Integrantes de la cadena de valor (pescadores, vendedores, etc.)

El didlogo con los pescadores y los demas integrantes de la cadena de valor es fundamental para reducir
las pérdidas de pescado en la cadena de valor.

Como actividades pertinentes se recomienda:

Incrementar la utilizacion de hielo en cantidad y capacidad suficientes para la refrigeracion del
excedente de pesca, estimado fundamentalmente en la época de baja del rio.

Participar en cursos impartidos para mejorar el tratamiento y la higiene de los productos
pesqueros.

Generar y promover el empoderamiento de los lideres de las comunidades pesqueras sobre la
importancia de las pérdidas y cdmo prevenirlas.

Ayudar a organizar a las comunidades y organizar, y capacitar a los lideres para darle
continuidad a la actividad de evaluar, y disminuir las pérdidas.
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e Encuanto a otro tipo de pérdidas, como por ejemplo las constatadas por ataques de depredadores
durante la pesca propiamente dicha, la Gnica alternativa posible seria disminuir los tiempos de
espera durante dicha actividad.

e Promover la redaccion, edicion e impresion de una guias de manipulacion, higiene, transporte,
comercializacion y tecnologias del pescado amazoénico.

Organizaciones no gubernamentales (ONG) y donantes
Sensibilizar a las ONG vinculadas a la pesca amazoénica y los donantes sobre esta problematica.
Dada la importancia de las pérdidas detectadas, se recomienda en futuros trabajos hacer un estudio

detallado de las pérdidas nutricionales en la cadena de valor, por ejemplo desde el pescado fresco al
pescado procesado o elaborado.
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ANEXO 1 FORMATOS PARA ENTREVISTAS

FORMATO DE ENTREVISTA GRUPAL - FEG
(Aplicable para personas clave)

1. Zonas de pesca

a. Niveles tipicos de iluminacidn de las zonas de pesca:
b. Oleajes tipicos de las zonas de pesca:
¢. Velocidades de corriente mas comunes de las zonas de pesca:
d. Tipo(s) de fondo mas frecuente(s):
e. (Es frecuente encontrar basura enganchada en las redes? SI/NO

f. ;Las artes de pesca se atoran en estructuras sumergidas u otras? SI/NO
g. Que otras artes de pesca se utilizan en las mismas zonas de pesca:

2. Meétodos y artes de pesca

a. Esquema del arte durante su reposo:
- Identifique su posicion en la columna de agua (con respecto a la superficie y el fondo).
- Numero de paiios por red o tren/grupo de redes.
- Posicion de las anclas en caso de utilizarlas.
- Si queda la red unida a la embarcacion u otro objeto durante el barrido.
- Deriva, posicion y longitud de cabos de amarre (en caso de ser utilizados).
- Altura y longitud de trabajo de la red.
- Numero de flotadores por red.
- Numero y peso de lastres individuales.
- Como se unen las redes entre si cuando son usadas en tren/grupo.

b. Cuando utiliza varias redes (tren/grupo), ¢las coloca paralelas, perpendiculares o de otra manera?

c. Distancia entre tren/grupo de redes: metros
d. Zona de pesca principal:
e. Profundidad de pesca mas utilizada:
f. Métodos de largado y cobrado/virado (por ejemplo, ;manual o mecanizado? Potencia de equipo
utilizado, velocidad de virado, etc.):

g. Duracion de los viajes de pesca:

h. Numero total de redes utilizadas por viaje de pesca:
i. Numero de redes utilizadas al dia:

j. Numero de viajes de pesca por afio o temporada:
k. En caso de usar trenes/grupos de redes, numero de redes por cada tren:
1. Tiempo promedio de reposo: horas

m. ;Se vigilan las redes durante el reposo? SI/NO

3. Artes y equipos de pesca perdidos, abandonados o descartados

a. Relacion de equipo o componentes que descarta (arrojado por la borda):

b. Material:

c. (Cuanto equipo o componentes descarta? (Cantidad de cada tipo de equipo o componentes que es
descartado)



35

Por viaje o durante el afio o temporada: kg o piezas

d. ;Cual es la razdn principal por la que descarta el equipo de pesca?

e. Relacion de componentes del equipo de pesca que usualmente abandona (equipo de pesca o
componentes que abandona a proposito):

f. ; Cuanto equipo abandona? (Identifique la cantidad de cada tipo de componente que es abandonado)

Por viaje o durante el afio o temporada: kg o pieza

g. (Cual es la razon principal por la que abandona equipo?

h. (La estacion del afio tiene alglin efecto sobre el abandono del equipo? En caso afirmativo, (cual o
como?

i. (Cuanto equipo pierde? (No le es posible localizar el equipo de pesca y recuperarlo)

Por viaje o durante el afio o temporada: kg o pieza

j- (Cual es la razoén principal por la que pierde el equipo de pesca?

k. ;La estacion del afio tiene algtin efecto sobre la pérdida del equipo? En caso afirmativo, ;cual o
como?

4. Venta de la captura, disposicion de la distribucion de los ingresos y pérdida de la captura

a. {Dénde vende su captura?
[Centro de acopio o desembarco
[JEn el rio a otro pescador
OOtro

b. (Qué disposicion tiene para la distribucion de sus ingresos por captura? (puede sefalar un
porcentaje)

duefio de la embarcacién/permiso de pesca
patron o capitan

tripulante(s)

otros

c. Alguna vez ha perdido la captura por naufragio de la embarcacion? SI/NO
De ser afirmativo:

(Cuantas redes por afio o temporada?
(En qué época o estacion del ano?
(Cual fue el motivo del naufragio?
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FORMATO PARA ENTREVISTA DE PESCADOR INDIVIDUAL - FEPI

Nombre del pescador propietario:

Nombre de la embarcacion:
Fecha:

1.

9.

(Cual es el tipo de arte de pesca o red utilizada?

( ) Red de cerco ( ) Enmalle ( ) Hondera ( )

Otro .

1.1 ;Cuales son las medidas del arte de pesca utilizado?
Longitud altura: .

1.2 ;Con cuantos pafios esta hecha la red? (Cual es el tipo de malla?

1.3 ;Cuanto tiempo se tarda en poner la red? Ly en retirarla durante la
pesca?

1.4 ;Cuanto es el tiempo total de la faena de pesca?

1.5 ;Cuanto tiempo permanece la red en el agua? (Cuantas veces lo revisa?

( Tamafo de embarcacion?
2.1 ;Capacidad de la embarcacion en kg o toneladas?
2.2 ;Cuanto acostumbra a pescar por viaje (kg)?

Tiempo medio de pesqueria en el periodo de vaciante en el periodo de
creciente

(Donde pescd? ( )Lago ( JRio ( ) Otros

(Cual es el horario para la faena de pesca? ( ) Madrugada ( ) Maiiana ( )

Tarde( )Noche( )
(Cuantas faenas de pesca realiza al mes?

(Cual es el costo para realizar las salidas de pesca (alimento, combustible, hielo,
etc.)?
(Cuales son las especies mas capturadas en su embarcacion?

Especie (nombre comiin y nombre cientifico) | Volumen capturado en kg

(Devuelve algin pez al agua después de la pesca? ( )Si ( ) No

9.1 ( ) pez pequefio ( ) pez muerto( ) pez dafiado, ()
otro:

9.2 Aproximadamente, ;cudnto pescado descarta (kg)?

9.3 Identifique las causas de descartes/liberacion de la captura, asignando valores de mayor a
menor importancia (1 = mas importante y 0 = menos importante)
No hay demanda de mercado
Veda
Sobre cuota de captura
En mal estado/descompuesto al ser retirada la red a bordo
Dafios fisicos provocados por el arte o el método de pesca
Dafios por depredacion parcial
Puede perjudicar o contaminar al resto de la captura durante el almacenamiento
Insuficiente espacio para almacenarlos
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9.4 ;Qué otras especies captura y son liberadas?, especifique por favor:

Otras capturas Numero Porcentaje de Es una especie de
atrapadas y liberadas | habitualmente organismos vivos captura incidental
capturado por faena | durante la frecuente (Si/No)

recuperacion de la red

10. Después de retirar la red del agua, ;cuanto tiempo tarda hasta que el pescado se
refrigera?

11. ;Aplica alglin tratamiento al pescado capturado, antes de mezclarlo con el hielo?

12. ( )Si ( )No

(Cual?

13. ¢Capacidad de almacenamiento en la caja isotérmica?

14. ;Cuéanto hielo usa por faena de pesca? (Doénde compra el
hielo?

14.1.1  ;Qué tipo de hielo? ( ) Escamas ( ) En barras
14.1.2  ;Repone el hielo durante la pesca? ( ) Si ( ) No
15. ¢Cuantas personas participan en la pesca?
16. ;Existen pérdidas de equipamiento en la pesca?
17. (Hay pérdida en la produccion? ( ) St ( ) No ¢Cuanto (%)?
18. ¢(Hay presencia de predadores? ( ) Si ( ) No
(Cuales?
19. ;Hay presencia de basura o desperdicios en la extraccion de pescado? ( )Si ( ) No
20. ¢;Ha tenido pérdida de produccion o equipamiento debido a un naufragio? ( ) St ( ) No
Cantidad:
21. Después de la llegada de la embarcacion al punto de desembarque, /cuanto tiempo pasa para
vender toda su produccion?
22. (Envaciante? (En creciente?
23. ;Vende el pescado que queda en el fondo de las cajas? () Si () No
24. ;Cuanto pescado le queda sin vender en promedio después de la faena de
pesca? Especifique kg y de qué especies:
25. ;Cual es el horario de venta del pescado? (Cuantos kg vende al dia?

26. ;Vende el pescado siempre con el mismo precio, hasta terminar las existencias capturadas? (
Si( )No
27. (Qué podria hacer para mejorar la conservacion del pescado en la embarcacion?

(Qué podria hacerse para mejorar la venta del pescado?
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FORMATO PARA ENTREVISTA A COMERCIANTE - FEC

Nombre del comerciante
Nombre del mercado:
Fecha:

1. ;Donde compra el pescado que comercializa?

2. ;Qué cantidades de pescado compra en promedio al dia o a la semana?
al dia; a la semana
3. (Usted utiliza hielo para el traslado del pescado hasta el mercado donde comercializa?
( )Si ( )No
4. ;Cuanto tiempo tarda desde el lugar de compra del pescado hasta el lugar de comercializacién?
5. ¢ Vende todo el pescado que compra durante el dia?
()Si ( )No
6. (Durante cuanto tiempo exhibe el pescado para la comercializacién?
7. ¢(Donde compra el hielo para exhibir y conservar la calidad del pescado?

8. (Cuenta con alguna camara para la conservacion del pescado?

( )Si ( )No

En caso afirmativo, sefiale cual:

() Paracongelar ( ) Pararefrigerar

9. (Qué tratamiento le da al pescado que no vende durante el dia?

Es congelado () esrefrigerado () escurado () es desperdicio ( )*?

10. Después del tratamiento realizado al pescado, ;cuanto tiempo pasa antes de vender el pescado?

11. El pescado que paso por el tratamiento, /es vendido al mismo precio?:
() Almismo precio ( ) Reduce el precio ligeramente ( ) Reduce mucho el precio
12. (Qué se hace con las espinas, cabezas y visceras del pescado?

13. En general, ;cuanto pescado estima usted que se convierte en desperdicio durante la semana?

*3 Si marca aqui pase a la pregunta 10
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FORMATO DE CARACTERIZACION DE ARTES DE PESCA - FCAP
(Informacion requerida a ser relevada para el cumplimiento
del paso 2 — Medicion directa a la muestra)

1. Tipo de arte
(1 Agallera
1 Enmalle
O] Trasmallo
[l Hondera
[l Atarraya
O Cerco
[0 Combinacion agallera/trasmallo®
O Otro

2. Pafio o fardo de red
a. Longitud de la linea de flotacion o relinga superior: metros o brazas
b. Altura: metros o mallas
¢. Numero de capas que conforman el trasmallo:
d. Relacion de estiramiento entre panel interior y exteriores (holgura

vertical):

e. ;Relinga inferior unida? SI/NO; en caso afirmativo, Altura metros
3. Mallas

a. Longitud de malla estirada’: cm

b. Tipo de pafio®:
c. Material del hilo’:

d. Numero de hilo/diametro: mm

e. Color:

f. Distancia entre extremos de angolas®: cm
g. Numero de mallas por angola:

4. Relinga superior o de flotacion

a. Material

b. Longitud m
c¢. Diametro mm
d. Color

“Para el caso de trasmallos y combinacion agallera/trasmallo, rellenar formatos separados para la capa interna y
las exteriores.

5 Para pafios con nudo, el tamafio de malla estirado es la distancia entre el centro de dos nudos opuestos de una
misma malla. La abertura de la malla, también conocida como “luz de malla”, es la medida interior de dos nudos
opuestos en una misma malla. ISO 1107 — Fishing nets — Netting — Basic terms and definitions, 2003.

¢ Por ejemplo, multifilamento (varios pequefios filamentos torsionados entre si), monofilamento (un solo hilo),
monofilamento torsionado (multi-monofilamento, miltiples hilos de monofilamento torsionados ligeramente entre
si), super multi-monofilamento (similar al multimonofilamento pero los hilos son mas numerosos y mas delgados).
7 Por ejemplo, nylon (poliamida), poliéster, gel de polietileno hilado.

8 Un extremo de angola es el lugar en que se une un grupo de mallas en la relinga superior o inferior.
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Flotadores
a. Material
b. Longitud cm
¢. Ancho maximo cm
d. Color

e. Forma

f. Distancia entre flotadores cm
g. Cantidad o numero de mallas entre flotadores

Caracteristicas de flotadores maestros de sefializacion (si son usados)
a. Material

b. Longitud cm
¢. Ancho maximo cm
d. Color
e. Forma

f. Numero de flotadores maestros por fardo de red

Relinga inferior o de plomos

a. Material

b. Diametro mm
c. Color

d. {Alma metalica o plomos individuales?

e. Distancia entre plomos (cabo sin alma): cm

f. Nimero de mallas entre plomos (cabo sin alma):

g. Numero de plomos por fardo de red (cabo sin alma):
h. Peso unitario de plomos/lastre: g
1. Peso por metro de relinga inferior g

Caracteristicas del lastre de los fardos (cabo sin alma)
a. Material
b. Peso total: kg

Caracteristicas de las anclas (si son utilizadas)
a. Material
b. Peso total: kg
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