




La Corporación Gastronómica de Punta del Este 
se propuso construir un mapa de sabores de la
gastronomía local.

La pesca artesanal es una parte  fundamental 
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El Pacto Oceánico apunta a acercar chefs y 
pescadores artesanales, promover la 
comercialización de especies no típicas, 
trascendiendo las especies más demandadas; 
logrando así un aumento de posibilidades de 
ingreso a los pescadores y de oferta a los
restaurantes. 



En una primera etapa este 
proyecto apuntará a: 

1. contribuir a difundir y promover la 
pesca artesanal.
2. promover las mejoras de las condiciones de 
captura del recurso. 
3. promover hábitos de consumo en la primera 
infancia con un piloto demostrativo en un centro 
educativo local.
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Estas acciones se encolumnan detrás del slogan 
#PactoOceanico, entendiendo que este 
concepto engloba la propuesta y tiene la 
capacidad de trascender las fronteras del 
proyecto tanto temporales como geográ�cas.



#PACTOOCEÁNICO



P Ú B L I C O S
O B J E T I V O S

· Turistas y clientes de restaurantes locales.

· Chefs y cocineros locales.

· Familias locales.

Q U É  Q U E R E M O S  
H A C E R ?

Qué le pedimos a los chefs, 
pescadores y turistas?
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ACCIONES



Charlas en Centros Caif.

El proyecto Pacto Oceánico tiene entre 
sus objetivos la sensibilización desde 
tempranas edades el consumo de pesca 
artesanal. Es así que trabajamos durante 
el 2019 en la realización de un piloto 
demostrativo en un Centro CAIF de 
Maldonado (CAIF AUPI) a �n de 
diagramar acciones y actividades que 
promuevan e impulsen el conocimiento 
de la pesca artesanal y el consumo de 
pesca local desde la temprana infancia. 

C
aif



Domino Especies

Se entrego un material didáctico para 
que los niños puedan aprender sobre la 
estacionalidad y las especies de nuestras 
costas.

Proyecto a futuro: 
Línea de juegos sustentables

C
aif



Encuentros pescadores y chefs.

Rondas de negocio para conocer de 
primera mano a los proveedores.

G
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COMUNICACIÓN












