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METAS PNAE

- Entrega de racion alimentaria basica a 1,300,915 escolares en

i

A®¥Q - N Atencion con racion fresca (frutas, vegetales, huevos y

g -

S>>

Desconcentracion gradual de la implementacion de PNAE

) através de Mancomunidades de Municipios



COVERTURA DEL PROGRAMA NACIONAL DE ALIEMNTACION
ESCOLAR (PNAE) EN HONDURAS.
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ARTICULACION INSTITUCIONAL DEL PNAE
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Organizaciones dE..H“‘x
base comunitaria

«Mancomunidades

+Cooperativas de
productores
+Cajas Rurales
«Organizaciones de
mujeres
«Organizaciones
Indigenas

Instituciones Publicas
SEDIS

«Secretaria de Educacion
+Secretara De Salud

«Secretaria de Agricultura y
Ganadena

»SAR (Mormativa Fiscal)
«Municipalidades
sMancomunidades




RACION SECA (PNAE) EN HONDURAS.

RACIONES DEL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR, HONDURAS 2018
EDUCACION PREBASICA EDUCACION BASICA
Necesidades caldricas diarias (1,340 kcal) Necesidades caldricas diarias (1,920 kcal)
Corrgdor SeFO/ Resto del Pais Corre.dor SEFOI Resto del Pais
Gracias a Dios Gracias a Dios i
Alimentos [Gramos| Alimentos [Gramos| Alimentos [Gramos| Alimentos| Gramos B
Aceite vegeta 10]Aceite vegetal 10]Aceite vegetal 10| Aceite veget 10 e
Harina de Ma 30[Harina de Mai 30[Harina de Maiz 60|Harina de M 60 i
Frijol 15|Frijol 25|Frijol 20|Frijol 25 -
Arroz 15|Arroz 30|Arroz Arroz 30 B

Lyl

GOBIERN
REPUBLICA DE



RACION FRESCA (PNAE) EN HONDURAS.
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Vegetales, Hortalizas, Frutas, Huevo, Lacteos, Piloto Pescado.



PRINCIPALES AVANCES 2018-2019 DEL PNAE HONDURAS

Fortalecimiento de los
procesos administrativos
mediante la elaboracion de
Manuales y protocoles
definidos de implementacidon
y liquidacion de fondos del
PNAE

Pilotaje de Desconcentracion
de la implementacion del
PNAE con 6
Mancomunidades




PRINCIPALES AVANCES 2018-2019 DEL PNAE HONDURAS

Elaboracion y validacion de
Manual de Gobernanza
para la Inclusion
Productiva (junto a SGID,
AMHON; FAO)

Conclusion y Entrega de
Libro Cocina Honduras
orientados a los Centros
educativos con racion
fresca
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Proyecto (TCP/INT/3605): “Elaboracion de estrategias
paralainclusion del consumo de pescado en la
alimentacion escolar”

Elaboracidn de estrategias
nacionales para la inclusion del
consumo de pescado en la
alimentacion escolar

Sensibilizacion a nivel politico y
técnicos sobre ventajas del
consumo del pescado

Ensayos piloto de testeo de
= productos pesqueros preparados
especialmente para los ninos
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des para erradicar la pobreza,
ero y alimentar el futuro



FIN 1 VIDA
DE LA POBREZA

Tl

SUBMARINA

Promover el consumo de pescado en la alimentacion escolar para
contribuir a la erradicacion del hambre, la inseguridad alimentaria y
de la malnutricion

Foto: FAO.



Resultado 1. Elaboracion de estrategias nacionales para la inclusion del
consumo de pescado en la alimentacion escolar

Importancia del sector pesqueroy
acuicola

« 50,000 empleos (pesca maritima)
e 150,000 empleos (acuicultura)

* 383 millones de USS exportacion

nde estrategid®
e pescado en \a,

orac'\é

CP/\NT/3605): “glab

PrOYeC“‘::; \a inclusion de! CO“S“ar\‘::‘entac'\én escolar
Mugil cephalus (Lisa) g
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Resultado 1. Elaboracion de estrategias nacionales para la inclusion del
consumo de pescado en la alimentacion escolar

Pescado con alto de contenido de proteinas de
valor bioldgico.

Honduras es uno de los mayores exportadores
de productos pesqueros y acuicola de
Centroamérica.

Aumento de productores piscicolas en varios
sectores del pais.

Organizaciones locales mejor estructuradas
(mancomunidades)

Bajos rendimientos de los pescadores y productores
piscicolas por falta de asistencia técnica.

Deficiencias en la cadena de frio

Infraestructura piscicola inadecuada, especialmente
en la captacion de agua.

Falta de mercados fijos.

Bajo consumo de pescado en el pais y la poca
aceptacion de este producto por parte de los nifos
debido a su cultura por region.

Analisis y discusion del diagnostico nacional



Resultado 1. Elaboracion de estrategias nacionales para la inclusion del
consumo de pescado en la alimentacion escolar

ALIMENTACION
ESCOLAR s

Un PNAE consolidado en Honduras.



Resultado 1. Elaboracion de estrategias nacionales para la inclusion del
consumo de pescado en la alimentacion escolar
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Tour de estudio - Uruguay



Resultado 2. Fortalecimiento de capacidades técnicas de 30 nacionales, por cada
pais, en aspectos de nutricion infantil y aspectos nutricionales del pescado (para
la promocion de una dieta saludable en la alimentacion a n|veI escolar)
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ANATOMIA DE UN PEZ

RECOMENDACIONES
PARA COMPRAR Y CONSUMIR
PESCADO FRESCO

IMPORTANCIA DEL PESCADO
COMO ALIMENTO

Al igual que todos los
animales, los peces vivos
poseen una musculatura
estéril, o sea que estan
libres de gérmenes, pero
a partir de la muerte, los
gérmenes van invadiendo
la musculatura y se inicia
el proceso de deterioro y
pérdida de calidad.

CUANDO Y CUANTO PESCADO ANATOMIA Y FISIOLOGIA
COMER? DE LOS PECES

RECETAS

Rice and beans estilo garifuna (6 porciones)

LA PESCA, EL PESCADO

= Los peces son animales vertebrados dentro de los que
Y LA A LI M E NTA C I 0 N Es recomendable' que se consuma pes- encontramos mas de 30.000 diferentes especies. Se Ingredientes:
cado al menos 1 6 2 veces a la semana. clasifican en tres grandes grupos:

Los que no tienen mandibulas
como lampreas.

0, dejario C
Ieche de coco.

Agregar sal, culantro y especias al gusto y servir.

Elaboracion de un guia sobre “Ventajas del consumo del pescado y un recetario
de pescado destinado a la alimentacion escolar”



Resultado 2. Fortalecimiento de capacidades técnicas de 30 nacionales, por cada
pais, en aspectos de nutricion infantil y aspectos nutricionales del pescado (para
la promocion de una dieta saludable en la alimentacién a nivel escolar)

Taller de capacitacidon a pescadores y
autoridades locales.

e Procesamiento de productos pesqueros.
e Aseguramiento y mantenimiento de la

calidad
Buenas Practicas de Manufactura
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Capacitacion a nivel politico y técnicos sobre ventajas del consumo del pescado



Resultado 2. Fortalecimiento de capacidades técnicas de 30 nacionales, por cada
pais, en aspectos de nutricion infantil y aspectos nutricionales del pescado (para
la promocion de una dieta saludable en la alimentacién a nivel escolar)

Capacitacion a nivel politico y técnicos sobre ventajas del consumo del pescado



Resultado 2. Fortalecimiento de capacidades técnicas de 30 nacionales, por cada
pais, en aspectos de nutricion infantil y aspectos nutricionales del pescado (para
la promocion de una dieta saludable en la alimentacidn a nivel escolar)

EPA (omega-3) Vitsmin D, Vitamin B12

AR £

\

/ L ‘ g Protein
Zinc / Iron Selenium
‘ lodine
Calcium

Capacitacion a nivel politico y técnicos sobre ventajas del consumo del pescado
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Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios
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Productores acuicolas locales

Identificacion de proveedores de pescado legalmente constituidos




Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios

Levantamiento del Estado Nutricional de los Escolares LENE
Instrumentos de recoleccion

e Instrumento 1 Entorno Escolar. dirigido a directores de los centros educativos

e Condiciones sanitarias del centro educativo y alimentaria y nutricional de los
escolares.

* |nstrumento 2 Conocimientos actitudes y practicas en alimentacion y nutricion,
dirigido a los maestros. Para identificar necesidades de capacitacion de 26
maestros.

* Instrumento 3 Situacién nutricional de escolares.
* Antropometria (peso y talla) =128 escolares de primer y segundo grado

* Hemoglobina para deteccion de anemia = 98 escolares de primer y segundo
grado

* CAPy Frecuencia de consumo de alimentos =73 escolares de 42, 52 y 62 grado.

Diagndstico de centros educativos.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios

Seccion. Alimentacidn Escolar, Generalidades

Seccion. Venta de Alimentos dentro y fuera del Centro Educativo

Seccidn. El Huerto Escolar en el Centro Educativo

Condicioén Antes de la intervencion Despues de la
intervencion
Si No Si No

Disponen de agua para tomar 3 3
Disponen de agua tratada 1 2 3
Disponen de agua para lavarse las manos 3 3
Disponen de agua suficiente para el huerto escolar 2 1 3
Disponen de servicios sanitarios, para uso de los escolares 3 3
Disponen de servicio sanitario para varones y para mujeres 1 2 3
Los sanitarios estan en buenas condiciones 1 2 3
Los sanitarios estan aseados 3 3
Disponibilidad de basureros 2 1 3

Diagndstico de centros educativos.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente paralos nifios

Seccidn. Habitos de higiene de los escolares

Seccion. Conocimientos, actitudes y practicas de alimentacion de
los Escolares

Seccidn. Frecuencia de consumo de alimentos de los

escolares

Consumo de pescado Si No No Responde
(N=73) N % N % N %
Ha comido pescado 66 90.4 6 8.2 1 1.4
Cree que es bueno comer pescado 64 87.7 7 96 2 27
Le gusta comer pescado 67 91.8 5 6.8 1 1.4

Le gustaria comer pescado en la
escuela 67 91.8 5 6.8 1 1.4

Diagndstico de centros educativos.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados

especialmente paralos nifios

Grafico No. 6
Frecuencia de Lavado de manos,
mayo 2019

65
35
31
. . 21
Después de jugar o tocar Después de ir el servicio
tierra sanitario

Antes de comer Después de levantarte

Grafico No. 10
Porcentaje de escolares segtin si come o bebe otra cosa ademas
de la alimentacion escolar, mayo 2019

94.5
l 2.7 2.7
Ay Ay
Si No No Responde

Diagndstico de centros educativos.

Grifico No. 14
Percepciones de los escolares del porqué les gusts o les gustaria comer

pescado, Mayo 2019

bﬁbb'

Porque esun  Porquelo  Porqueme  Porque tiene  No responde
alimento muy  compran gusta, es  vitaminas me
rico saludale ayvda a
desarroliar y
me protege

Gréfico No. 8
Numero de veces que comen durante el dia,
mayo 2019

No responde L8|
Més de 5 veces al gia 27
5 veces al dia P
dvecesaldia 16,4
3 veces al dia Es.8
2vecesaldia (NG
lvezaldia W14

0o 00 200 300 200 00 00 i



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios

DESNUTRICION GLOBAL (P/E < -2DE) DESNUTRICION CRONICA (T/E <-2DE)
MNINOS CON BAJO PESO PARA LA EDAD NINOS CON BAJATALLA PARA LE EDAD
BAIOPESO | PESOADECUADD | Total general BAJATALLA |TALLAADECUADA |Total general
Femenino &8 61 &Y Femenino 9 61 70
DE 6 A 8 ANOS f 59 65 DE 6 A 8 ANOS 7 o8 65
DE 9 A 11 ARIOS 2 2 a DE 9 A 11 ANOS 2 3 5
Masculing 6 48 54 Masculine 12 43 55
DE 6 A 8 ANOS 5 a5 50 DE 6 A 8 ANOS 11 39 50
DE 9 A 11 ANOS 1 3 4 DE 9 A 11 ANOS 1 4 5
Total general 14 109 123 Total general 21 104 125
88.6% 100.0% 83.2%

INDICE DE MASA CORPORAL (IMC/E < -2DE)
NINOS DELGADOS, SEGUN EL IMC PARA LA EDAD
DELGADO [PESO ADECUADO | Total general

ANEMIA (< de 11.5 mg/dl)
CON ANEMIA |SIN ANEMIA |Total general
55 56

Femenino

86 91

Total general 2 102 104 Total general

Femenino 1 60 61 _ 1

DE 6 A8 ANOS 1 57 cg| |DE6A8ANOS 1 52 -

DE9 A 11 ANOS 3 3| |DE9A11ANOS 3 3

Masculino 1 47 43 Masculino 4 31 35

DE 6 A8 ANOS 1 38 39| |DE6 A8 ANOS 3 28 31

DE9 A 11 ANOS 4 q DE9 A11 ANOS 1 3 4
5

1.9% 98.1% 94.50%

Diagndstico de centros educativos.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios
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19 de junio, 2019
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Ensayo piloto de testeo de productos pesqueros y/o acuicolas preparado para
ninos escolares.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente paralos nifios

Filete de tilapia empanizada
Arroz con vegetales
Ensalada de tomate, remolacha y pepino
Tortilla

Jugo natural

Sopa de pescado
Tortitas de pescado
Tortilla

Jugo natural

Filete de tilapia empanizada

Arroz con vegetales
Frijoles molidos
Yuca frita
Ensalada de tomate
Tortilla

G A
/ _,;,Lﬂ‘ ' Pescado entero (tilapia) envuelto con hoja de juniapa

Arroz con vegetales

2 ..,.-_a;i;/:.\' . .
B Ensalada de zanahoria, tomate, pepino y cebolla
#~ Jugo natural

.’:'/

Ensayo piloto de testeo de productos pesqueros y/o acuicolas preparado para
ninos escolares.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios

H\?, 3 ’%

Involucramiento de Coordinacién con el Normas de higiene y
las madres de familia Centro Educativo proceso

Preparacion de los alimentos por el
CAE

Ensayo piloto de testeo de productos pesqueros y/o acuicolas preparado para
ninos escolares.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios

Utilizaciéon de productos Elaboracion de menus

Técnicas de fileteo :
locales atractivos

Preparacion de los alimentos por el
CAE

Ensayo piloto de testeo de productos pesqueros y/o acuicolas preparado para
ninos escolares.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios

Ensayo piloto de testeo de productos pesqueros y/o acuicolas preparado para
ninos escolares.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios

b U s
Prueba de aceptacion de la alimentacion escolar

Nombre Ano Fecha:

Senala la carita que mas representa lo que te parecio el

00

Qdié No me gusto Indiferente Me encantda

Escribe lo que mas te gusts en |a preparacion:

Escribe lo que menos te gusto en la preparacion Eval u aC i é n y tes t eo

Ensayo piloto de testeo de productos pesqueros y/o acuicolas preparado para
ninos escolares.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios

Escuela Policarpo Bonilla
12 de septiembre, 2019

FiidadideyelayAtiantida

Ensayo piloto de testeo de productos pesqueros y/o acuicolas preparado para
ninos escolares.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente paralos nifios

Filete de rébalo frito

Tajadas de platano verde

Ensalada de lechuga y tomate
Aderezo

Jugo natural

Sopa de pescado (macarela) y

verduras

Tortitas de pescado
Tortilla

Jugo natural

Ensayo piloto de testeo de productos pesqueros y/o acuicolas preparado para
ninos escolares.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios

Preparacion de los
alimentos por el CAE

Ensayo piloto de testeo de productos pesqueros y/o acuicolas preparado para
nifos escolares.




Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios

N

Ensayo piloto de testeo de productos pesqueros y/o acuicolas preparado para
ninos escolares.



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios
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Ensayo piloto de testeo de productos pesqueros y/o acuicolas preparado para
ninos escolares.












Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios

2. 3.

Organizacion de Centros Articulacion Generacion de
productores Educativos Institucional. evidencia.

Fortalecimiento de capacidades

Resultados del Piloto por ejes de intervencion




Resultados del Piloto por ejes de intervencion/PRODUCTORES PROVEEDORES

Resultados del Piloto por ejes de intervencion/CENTROS EDUCATIVOS




Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente paralos nifios

Resultados del Piloto por ejes de intervencion / INSTITUCIONAL



Resultado 3. Ensayos piloto de testeo de productos pesqueros preparados
especialmente para los nifios

Una caja de herramientas
del proceso de inclusion
del pescado en la
alimentacion escolar.

Generada una Estrategia
del piloto inclusion de
pescado en la alimentacidn
escolar.

Tres manuales del proceso
de produccion y
procesamiento de tilapia a
equipos técnicos.

MAMNUAL DE PROCESAMIENTO DE TILAPIA ROJA
) ) MAMNUAL DE REPRODUCCION DE ALEVIMES

MAMUAL PARA LA PRODUCCION DE TILAPIA

Tres planes logistico
articulador de todos los
actores.

Resultados del Piloto por ejes de intervencion/ GENERAR EVIDENCIA



Resultado 1. Elaboracion de estrategias nacionales para la inclusion del
consumo de pescado en la alimentacion escolar

VISION:

Al 2030, el Programa Nacional de Alimentacién Escolar se
encuentra fortalecido de una manera sostenible, mediante
mecanismos de compras publicas, trasferencia de
conocimientos a pescadores y productores, mejoramiento
de infraestructura y campanas de sensibilizacion, que
garanticen la incorporacidon del pescado en la racidn fresca
en todo el territorio nacional.

MISION:

Establecer las condicione necesarias para que el PNAE,
mancomunidades, productores pesqueros y acuicolas,

departamentales de educacion y sociedad civil, logren
incorporar el pescado en la alimentacion escolar de todo el
pais, con el fin de contribuir en la erradicacion del hambre, la
inseguridad alimentaria y la malnutricion.

FINALIDAD:

Lograr que los actores involucrados en la alimentacion
escolar del pais promuevan el consumo de pescado en los
nifios escolares y sus familias, con el fin de mejorar las
condiciones nutricionales, contribuyendo de esta forma a la
erradicacion del hambre y la inseguridad alimentaria.

Propuesta de estrategia para lainclusion del consumo de pescado
en la alimentacidn escolar



Objetivo Estratégico 1.

Sensibilizar a los actores claves tanto politicos como técnicos que tienen que ver con la alimentacién
escolar de Honduras, en las ventajas que tiene el consumo de pescado en nifios, como fuente importante
de proteinas, acidos grasos, nutrientes y micronutrientes.

Lineamiento
estratégico

Promocidn
los

Sensibilizados

las ventajas del

Realizar campanas N2 de campafias o SEDIS-PNAE
sensibilizacion a tomadores de reuniones SAG-DIGEPESCA,
decision tanto a nivel local como realizadas

nacional, sobre las ventajas del
consumo de pescado en la
alimentacion escolar

Realizar campanas de
sensibilizacion a nivel técnico, a
las instituciones y organizaciones
vinculadas con el PNAE

Promover el consumo de
pescado a través de campafias de

N2 de campanas
realizadas

N2 de campafias
de comunicacion

SEDIS-PNAE, SAG-
DIGEPESCA

SEDIS-PNAE, SAG-
DIGEPESCA,

actores claves en el geels¥]syfo]
comunicacion masiva SEDUC
procesos de pescado en
alimentacidn escolar, alimentacidn P_ubllcar‘y divulgar expfe,rlenuas N2 o de SEDIS-PNAE,
. sistematizadas en relacién a la publicaciones SEDUC-
S JERERRENIETEERC N escolar  basado inclusion de pescado en la divulgadas CODEMUSSBA,
consumo de pescado en experiencia alimentacién escolar en el pais FAO, PMA
. Realizar intercambio de N2 de PNAE,
pl|0t0 experiencias entre regiones, con intercambio de CODEMUSSBA

el fin de transmitir las lecciones
aprendidas a través del piloto
Participar en foros nacionales e
internaciones con el fin de
presentar la  experiencia vy
resultados de pais en el proceso
de inclusion de pescado en la
alimentacién escolar

experiencias

Ne foros asistidos

FAO, SEDIS-PNAE,
SAG-DIGEPESCA



Objetivo Estratégico 2.

Fortalecer las capacidades institucionales, gobiernos locales, pescadores, acuicultores y sociedad civil
con el fin de mejorar la articulacion entre ellas y favorecer los procesos para inclusion del consumo de
pescado en la alimentacion escolar.

Resultado Lineamiento Linea de accién Indicadores Responsable
estratégico

Identificar mancomunidades a de ADMON, SEDIS-
nivel nacional que cumplan mancomunldades PNAE
con los requerimientos identificadas
técnicos, legales y
administrativos para la
ejecucion descentralizada del
programa, incluyendo
pescado en la racidn fresca
Realizar capacitaciones a nivel N2 de SEDIS-PNAE,
nacional sobre los procesos capacitaciones AMHON
Incorporacion de de descentralizacion,
procesos administracién y rendicion de
cuentas, dirigido a los equipos
técnicos y administrativos de

Fortalecidas las
capacidades técnicas de

las Instituciones de .
descentralizados

gobierno, pescadores,

. . de compras .
acuicultores y sociedad [N > las mancomunidades
civil a nivel nacional y publicas con 10S Realizar  intercambio  de N@ de intercambios AMHON,
local gobiernos locales experiencias entre realizados CODEMUSSBA,SEDI
mancomunidades de otras S-PNAE

regiones para  compartir
historias de éxito y lecciones

aprendidas
Ampliar el numero de N2 de SEDIS-PNAE
municipalidades y mancomunidades o AMHON

mancomunidades a nivel municipalidades

nacional ejecutando el PAE de ejecutando el PAE

una forma descentralizada de una forma
descentralizada




Objetivo Estratégico 2.

Fortalecer las capacidades institucionales, gobiernos locales, pescadores, acuicultores y sociedad civil
con el fin de mejorar la articulacion entre ellas y favorecer los procesos para inclusion del consumo de
pescado en la alimentacion escolar.

Resultado Lineamiento Linea de accién Indicadores Responsable
estratégico

Fortalecidas las
capacidades técnicas de
las Instituciones de
pescadores,

gobierno,
acuicultores y sociedad
civil a nivel nacional y
local

Establecimiento de un
programa de
capacitaciones para
pescadores artesanales
y acuicultores, en base

a las principales
necesidades como
proveedores de

productos pesqueros y
marinos para la AE

Ejecucion de planes
logisticos para los
productores o]
pescadores y las
escuelas

Crear un  programa
capacitacion a nivel nacional de
los potenciales proveedores de
pescado en la AE

Capacitar a los pescadores y
productores acuicolas de las
distintas regiones del pais, en
temas de organizacion,

legislacidn, produccidn,
procesamiento, manipulacion
de producto, inocuidad,
higiene, control de calidad,

mercados, entre otros.

Capacitar al personal de los
comités de alimentacion escolar
de las distintas regiones del

pais, en recepcion,
procesamiento, manipulacion
de producto, inocuidad,
higiene, control de calidad,

valoraciéon nutricional de los
alimentos, elaboracion y
presentacion de platillos entre
otros.

Elaborar y ejecutar planes
logisticos para las escuelas, CAE,
productores y pescadores que
estén dentro del sistema
descentralizado

y ejecutado

N2 de pescadores
y/o acuicultores
capacitados

N2 de
capacitadas

personas

N2 de planes
logisticos elaborados
y en ejecucion

de Programa elaborado SAG-DIGEPESCA-

DICTA

SAG-DIGEPESCA-
DICTA, INA

SEDIS-PNAE, UNAH,
UNITEC

SEDIS-PNAE,  SAG-
DIGEPESCA, AMHON



Objetivo Estratégico 3.
Contar con espacios fisicos aceptables y equipos necesarios en las escuelas para la recepcion,
manipulacion, almacenamiento, preparacion y entrega de los alimentos incluyendo el pescado.

Resultado Lineamiento Linea de accidén Indicadores Responsable
estratégico

Mejorado (13| Establecimiento Evaluar las condiciones actuales % de centros SEDIS-PNAE,
S E T G ERY mejoras de los espacios 'y sus  necesidades de los educativos SEDUC, FHIS,
SHGIEEEEEER I de cocina y comedor centros educativos por evaluados Empresa Privada

procesos de AE de los centros regiones, con respecto a
escolares espacios y equipos necesarios
para recibir, almacenar,

preparar y servir los alimentos
Gestionar recursos a través de N2 de gestiones SEDUC, AMHON,

las mancomunidades para la aprobadas SEDIS-PNAE
construccion o)
acondicionamiento y el

equipamiento de los espacios

de cocina y comedor de los

centros escolares en base a la

evaluacion previa

Proveer de equipo y mobiliario N2 Escuelas SEDUC, AMHON,
para las cocinas y comedores de Equipadas SEDIS-PNAE,

las escuelas que estén con el Empresa Privada
sistema descentralizado



Para alimentar a las personas, es necesario
cuidar el planeta




