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... una problematica

Falta de:

e capacitacion

 medios de preservacion del pescado

* un sistema adecuado de control de calidad
« agregar valor a los productos

« desarrollar una logistica de transporte

e conocimiento y acceso a los mercados




Las perdidas de la produccion en la pesca artesanal por
problemas en la frescura puede llegar hasta un 30%.

La ausencia de hielo y la falta de sistemas de
almacenamiento y preservacion son la mayor dificultad.

Para muchas
comunidades, la falta de
hielo esta asociada con
la ausencia o escasez
de electricidad.




Mantener la frescura, utilizando hielo y tener un sistema
adecuado de distribucidon es una excelente manera de
“agregar” valor al producto.




Las dificultades en la organizacion entre los pescadores
complica mas la situacion, esto posibilita que los intermediarios
abusen de los pescadores logrando mayores ganancias a costa

de estos.




En México:

“Sociedad Cooperativa de Produccion Pesquera,
Pescadores de Tamiahua”, sobre la laguna del mismo
nombre, en la Provincia de Veracruz.

Agrupa a mas de 300 pescadores asociados.

Cuentan con
embarcaciones de las
cuales muchas
cuentan con motor (40
HP en promedio).



Las principales capturas son
camarones, ostras, lisas y
algunas especies del Golfo de
Meéxico.




En Honduras: La “Cooperativa San Vicente” localizada
cerca de la ciudad de Tela sobre la laguna de Los Micos.

Los pescadores de esta Cooperativa trabajan con botes de
fibra de vidrio equipados con motores fuera de borda
pescan con lineas y red de enmalle.




El proyecto asistio ademas a las comunidades Garifunas;
de pescadores y minoristas independientes que si bien no

estan organizados padecen la misma problematica.
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En Cuba: La “Comunidad artesanal de Playa Florida”

Compuesta por unos 200 pescadores, ubicados en un
pequeno pueblo (total 3000 habitantes) en la costa sureste

de la Provincia de Camaguey.




Trabajan con 10 pequefios arrastreros para
camaron, 3 embarcaciones especializados en
cosecha de ostras y 10 embarcaciones para
pesca con linea de mano.
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Cuentan ademas con una
planta para procesamiento
de ostiones 13



El primer objetivo alcanzado fue el de la capacitacion
de los pescadores, los intermediarios, los minoristas y los
agentes de los gobiernos vinculados directamente con esta
actividad.

Fueron capacitadas mas de 250 personas.




Los cursos abarcaron una extensa tematica:

- Control de calidad

- Manipulacion y Procesamiento

- Buenas practicas higiénico sanitarias

- Elaboracion de productos con valor agregado
- Comercializacion




Se realizaron actividades demostrativas y practicas.

Los pescadores pudieron “ver y hacer”.

Se ensefnaron y se realizaron experiencias sobre uso de
hielo y refrigeracion.
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Se ensenaron los diferentes cortes y como calcular sus
rendimientos, se enseno a salar y a ahumar pescado.







El entrenamiento se realizé en dos etapas: una con
anterioridad a la instalacion de los equipamientos y la segunda
(demostrativa y de entrenamiento) luego de su instalacion.

Se dio especial
Importancia a la
participacion de la
mujer, fundamental
pilar de la actividad




El sequndo objetivo

Fue el de proveer los equipamientos, los materiales y los
utensilios necesarios para el procesamiento.

Se compraron e instalaron fabricas y depositos “silos” de
hielo, y cuando fue necesario se realizo el tendido eléctrico,
ademas se construyeron las instalaciones basicas para el
procesamiento higiénico sanitario de los productos pesqueros.
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El Proyecto aporto

Vestimentas (batas, tunicas, botas, delantales)
Cajas plasticas y contenedores isotermicos
Mesas de acero inoxidable para el procesamiento
Balanzas para la meteria prima y el producto final
Materiales y equipos de limpieza

TermoOmetros y otros equipamientos
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El tercer objetivo estaba relacionado con la blisqueda
y la promocion del valor del producto para poder atraer la
preferencia del consumidor y obtener consecuentemente
mejores precios.

Se logro la obtencion de productos mas frescos, de mayor
calidad, y mas seguros desde el punto de vista sanitario.

El promovio la alternativa del desarrollo y la aplicacion de
tecnologias simples como el seco-salado y el ahumado
asi como el respeto y la proteccion del medio ambiente, y
los elementos culturales de las comunidades de
pescadores.
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Se participd conjuntamente con los pescadores de las
Cooperativas en varias Ferias de Productos Pesqueros de
promocion del pescado y se visitaron los grandes mercados
como el de la Nueva Viga en Meéxico
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Se realizo la preparacion e
Impresion de material
promocional de los productos
de las comunidades artesanales




Se realizaron una serie de Estudios sobre los aspectos
sociales culturales y ambientales de las comunidades
artesanales en Tela, en Tamiahua y en Playa Florida

Se realizaron Estudios de mercados especificos para
productos tradicionales y con mayor valor agregado, tanto a
nivel internacional como en el mercado local.
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The Marketing of Seafood in Cuba
Report to be published in the magazine
INFOPESCA Internacional
under the Spanish title

“El abastecimiento de pescado en Cuba”
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Market Survey in Texas for
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production
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Se esta terminado de
Imprimir un Manual
sobre, Control de
Calidad y
Manipulacion.

Nels
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Venta directa de la familia
del pescador en el mercado
local

Venta a través de un
intermediario en el
Mercado Municipal

fusion va lavando constantemente la superficie del pescado y
rrastrando de esa manera el mucus superficial “cargado de
bacterias de la descomposiciéon” y la eventual suciedad que
pudiera tener el pescado.

IComo utilizar el Hielo

Se recomienda que el hielo sea utilizado en una proporcién de
1:1 (una parte de hielo y una parte de pescado), debiendo ser
repuesto a medida que
se va derritiendo.

El hielo puede usarse
directamente o
previamente mezclado
con agua, de esta
manera se obtiene un
amplio contacto entre
el pescado y el agua
enfriada.

Mezclando hielo y agua se obtiene una La proporcioén
excelente refrigeracion recomendada para
este tipo de

refrigeracion es una parte de agua, una de hielo y una pescado
de forma que este quede sumergido en el bafio helado.

Un aspecto importantisimo
es la forma de utilizacion del
hielo, este debe colocarse
tanto debajo como encima
del pescado de manera de
lograr la mayor superficie de
= contacto posible
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El cuarto objetivo es la difusién de los resultados

INFOPESCA

alcanzados.

Una de las maneras de
difusion incluye de
INFOPESCA
Internacional y el
presente “Seminario de
Diseminacion de los
Resultados”

Internacional

Nucvo|impulzo a|la pescaartceanalls




INSTITUCIONALES

Por Nelson Avdalov (*)

El cierre del Proyecto

«Pesca Artesanal»
Cuando las cosas salen bien

El Proyecto CFC/FAQ/INFOPESCA “Mejoramiento de la Eficendiaen la Comercializacidnde la
Pesca Atesanal en Centro América, Méxicoy El Caribe* fue financiado por el Fondo Comiin

para Productos Bdsicos (CFC), conté con la sup

técnica de la Organizacién para la

Agricultura y la Alimentacién (FAO) y fue ejecutado por INFOPESCA. Su duracion fue de 36

meses.

Tres
bﬁnﬁlxca en comdn

Existe una serie de dificultades que
con frecuencia afectan a las ¢

de transporie que fadilite el comercio y
que disminuya su dependencia de los
intermediarios; la conflictiva organiza-
cnfn entre los colegas pescadores, y los

des pesqueras artesanales: la falta de
medios de preservacién del pescado y
de un sisiema adecuado de control de
calidad; la necesidad de agregar valor
a los productos; |a falta de una logistica

p bi les debidos a la
c ia con otras activi como

Para la mayoria de las comunidades
antesanales, la preservacién de la cali-

Cajas témmicas adyuintas par ef Proyecto en «Horwas..
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dad del pescado desde el momento de

la captura es un serio problema y las

pérdidas de su produccién por frescura

puede llegar hasta un 30%. la ausen-

cia de hielo y la falta de sistemas sim-

ples de refrigeracién y pesefvacim son
la mayar

Para muchas comunidades, como en
el caso de algunas de las que formaron
paree de este proyecto, la faka de hielo
estd asociada con la ausencia o esca-
sez de electricidad. Lograr mantener la
frescura, utilizando hielo y sener un sis
tema adecuado de digtribucién es se-
guramente la mejor manera de “agre-
gar” valor al prog

Las dificultades en la arganizacién
entre los pescadores complica miés la
situacién, dado que esto pasibilita que
los intermediarios exploten a los pesca-
dores logrando mayares ganancias a su
costa.

En muchos casos la necesidad de
compartir el espacio costero entre los
pescadores y las empresas wristicas Fe-
nera conflictas (que suelen perder los
pescadores). Sin embargo, hay que
mencionar que los turistas r
un buen mercado para las capturas de
los pescadores artesanales.

Las comunidades contempladas
por el Proyecto

En México fue la “Sociedad Coope-
rativa de Producdén Pesquera, Pesca-
dores de Tamiahua”, en la Provincia de
Veracruz.

Esta cooperativa tiene una larga tra-
dicién pesquera y agrupa a més de 300
pescadmes asociados. Realizan sus ac-

con d 350
embarcaciones, “de las cuales muchas
cuentan con matar 40 HP en prome-
dia). Las pmcfales capturas son cama-
rones, ostras, lisas y algunas especies
del Golfo de México. Las capturas tota-
les de la cooperativa promedian desde
2,5T™ ao 5 ™ por dia trabajado.

EnHondurasfue la “Cooperativa San
Vicente” localizada cerca de la ciu-
dad de Tela sobre la laguna de Los Mi-
cos.

Los pescadores de esta cooperativa
trabajan con botes de fibra de vidrio
equipados con motares fuera de barda.
Operan con lineas y redes de enmalle.
En este pals el proyecto asistié ademss
a las comunidades “garifonas” y de pes-
cadores y minoristas independientes,
que si bien no estin organizados en coo-
perativas ni en oftro tipo de asociacién,
padecen la misma problemética.

En Cuba fue la “Comunidad

del mejoramiento de la
comercializacién que realiza el pesca-
dor aresanal”.

El primer objetivo akcanzado fue el
de la capacitacién de los pescadores,

artesanal de Playa Florida®, ,
por unas 200 pescadores, ubicadas en
un pequefio pueblo (de 3000 habitan-
tes) en la costa sureste de la Provincia
de Camagliey. Trabajan can 10 peque-
fos arrastreros para camarén, 3 embar-
caciones especializadas en cosecha de
ostras y 10 para pesca con linea de
mano. La produccién otal anual es de
450 T™ de astras, 300 TM de peces wo-
picales, 450 TM de camarén y 1.080 T™M
de fauna acompafiante. Todo el cama-
nﬁnesenuadoalaplanedp

pero la comunidad se queda con & res-
l(:de las espedies que son procesada par
ellos.

Los objetivos del Proyecto

El espiritu principal del Proyedo es
el de “contribuir al mejoramiento de la
cadena de distribucién de los productas

pesquercs en América Cenral, México
r C\l:a, incluyendo tanwo el mercado
| como el de exportacién, a raws

los i diarios, Im istas y los
agentes de los ien.

Filteica de hisb adquirida por ef Poyecto.

vinculados directamente con esta acti-
vid.

Los cursos abarcaron una muy am-
plia temitica. Se capacité en
implementacién de sistemas de cantrol
de cahdad en aspeaos hisicos para el
prox de pescado en condicio-

tes a las alcaldlas ya los ministerios

nes higiénico sanitarias adecuadas, en

Feunitn de tradao.
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El quinto objetivo, que ya se esta desarrollado por
INFOPESCA consiste en ayudar a las comunidades y
cooperativas pesqueras a formular planes de inversion que
les podran facilitar la obtencion de préstamos del CFC.

Esta ayuda a las comunidades artesanales comprende la
formulacion de las solicitudes de prestamos e incluyen en la
preparacion de un plan de negocios y la preparacion de un
plan de financiacion en Tela, en Tamiahua y en Playa
Florida.
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