ESTRATEGIAS DE
COMERCIALIZACION PARA
ASUNCION - PARAGUAY



Objetivo General

Incentivar a un mayor consumo de
pescados producto de la
Piscicultura en el mercado de
Asuncion y Gran Asuncion



Estrategias

= Realizar divulgaciones sobre las bondades del
consumo del pescado a través de campanas
publicitarias utilizando medios radiales,
escritos y televisivos.

* |[ncentivar y promocionar el consumo de
pescado a nivel de escuelas y centros
educativos.




Estrategias

= Realizar degustaciones de recetas a base de
pescados, en supermercados, pescaderias,
restaurantes y ferias.

= Distribuir  recetarios para educar al

consumidor final sobre las formas de
preparacion platos tradicionales y no
tradicionales.




Implementacion — Expo feria
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Implementacion - Recetarios

Plan Nacional
de Desarrollo

de la Acuicultura
Sostenible

del Paraguay

Viceministerio de Ganaderia

Contactenos:

Ruta Mcal. Estigarribia Km. 10,5

Teléfono / Fax: (595-21) 585 212

E-mail: vaanaderia@mag.gov.py
San Lorenzo - Paraguay

Plan Nacional
fﬁ‘ X de Desarrollo
£22==\ de la Acuicultura

- Sostenible
del Paraguay

“Consumiendo pescado,

elegi vivir sano”

Recetas a base
de pescado




Implementacion - Hospitales
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Implementacion - Hospitales
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Implementacion - Colegios
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carnes, aves, huevos ¥ |acteos.
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Implementacion - Colegios

[ ,08 beneficios de
comer pesCado

Las proteinas del pescado contienen todos
|os atninoacidos esenciales humanos, por ello
50n de uh valor nutritive muy alto.

El pescado es un alimento facilmente
digeribie, con un contenido relativamente
bajo en calorias.

En el pescado se encuentran todas |as
Vitaminas que el hombre necesita para una
buena nutricion.

El pescado frito ¥ las sardinas enlatadas son
una buena fuente de calcio ¥ de fosforo. [Los
mariscos son bajos en calorias ¥ ricos en
proteinas ¥ minerales (CalCio, yodo, hierro,
potasio).

Ohse)os para
onsumir pesCado

El| pescado

€5 un alimento saludable ¥ hutritiv
recomiendable para todas edades,
para el embarazo, |a lactancia,

|as persohas mayores, |05 nihos y
agdolesCentes) ¥ para prevenir
diferentes enfermedades
(Cardiovasculares, diabetes,
hipertension, obesidad).

ES mejor un consumo mayor
de pescado gue de Carnhe 3 |0 |argo
de |a semana, ¥ gue cubra una de
las raciones diarias de proteina.
Es decir, debe inCluirse como
Segundo plato en |la Comida

: O en |a cena.




Que mas hacer..................

= Participacion en programas de television donde
exista capitulo de cocina.

= Participar en programas de otras entidades
publicas.

= Participacion en ferias en shopping.

= Acuerdo con CAPASU para establecer calendario




