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B O Programa de Pés-Graduacao em o N TOGIA
Biotecnologia Marinha — PPGBM é uma INTRODUCAO

realizacdo conjunta da IEAPM (Instituto de
Estudos do Mar Almirante Paulo Moreira) e a e
UFF (Universidade Federal Fluminense). Projeto 2
HISTORICO 1
B O PPGBM busca desenvolver novas tecnologias HISTORICO 2
relacionadas a organismos marinhos, com o PASSO A PASSO
desenvolvimento de novos produtos biotecnolégicos. OS PRODUTOS
ELABORACAO
B O desenvolvimento de produtos a base de TG
pescado marinho insere-se na linha de Produtos DISSERTACKO 1
Naturais, do Departamento de Biotecnologia DISSERTACAO 2
Marinha e é o tema de minha dissertacao de
Mestrado.
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Projeto Desenvolvimento de Produtos a Base de
Pescado Marinho

B Equipe Técnica:

¢ Mestranda: Eng® de Pesca ANA MARIA DA
SILVA;

¢ Orientador: Prof. Dr. RICARDO
COUTINHO (doutor em Biologia - University of
South Carolina—USA)

& Coorientadora: Dr? JULIANA CRISTINA
VEIT (doutora em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos - Universidade Federal de Santa

Maria—RS /Brasil)
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B A inclusdo do pescado na alimentacdo escolar no BIOTECNOLOGIA
Brasil ndo estd sendo realizada satisfatériamente; INTRODUCAO
Pés-Graduacio
B Algumas das causas s3o: CAPM/UEE
quipe
o
& estrutura fisica; S e
. P HISTORICO 1
¢ desenvolvimento tecnolégico; ,
HISTORICO 2
¢ pessoal qualificado; e, PASSO A PASSO
OS PRODUTOS
¢ logistica de armazenamento, distribuicdo e ELABORACAO
preparacao. ALIMENTACAO

DISSERTACAO 1

DISSERTACAQ 2
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Projeto 2

Buscando solucionar alguns destes desafios, no
Estado do Parana foram desenvolvidos produtos
processados a base de pescado para alimentacio
escolar, como: nuggets, quibes, almondegas,
hamburguers, entre outros;

Estes produtos foram inseridos em escolas piblicas na
regido Oeste do Estado do Parana, com sucesso,
como serd apresentado a seguir.

A replicacdo desta experiéncia pode ser aplicada em
outros contextos regionais, com adaptacdes ao
pescado disponivel.

A proposta da dissertacdo visa adaptar os produtos
propostos no modelo citado ao Pescado Marinho.

BIOTECNOLOGIA
MARINHA

INTRODUCAO
Pés-Graduacio
IEAPM /UFF

Equipe

Projeto 1

HISTORICO 1

HISTORICO 2

PASSO A PASSO

OS PRODUTOS

ELABORACAO

ALIMENTACAO

DISSERTACAO 1

DISSERTACAQ 2

[1l Foro Internacional sobre Introduccion del pescado en la alimentacién infantil y escolar — Slide 7




POS-GRADUACAO

BIOTECNOLOGIA
MARINHA

INTRODUCAO

HISTORICO 1

Historico 1

Histérico 2
Histérico 3
Pescado na

HISTORICO 1 Sl

Histérico 4
Histérico 5
Histérico 6
Histérico 7
Elaboracdo de CMS
Levantamento 1
Levantamento 2
Levantamento 3
Levantamento 4
Treinamento

HISTORICO 2

PASSO A PASSO

OS PRODUTOS

[1l Foro Internacional sobre Introduccion del pescado en la alimentacién infantil y escolar — Slide 8




o0 WAR ALy
o %’Q

&
&
)
S

‘R Historico 1

POS-GRADUACAO

B O projeto Sistema de Producao de Produtos o N TOGIA
Processados com Pescado para Inclusao na INTRODUCAO
Alimentacao Escolar foi desenvolvido pela HISTORICO 1

: :
UNIOESTE (Universidade Estadual do Oeste do Histérico 2
Parana) entre os anos de 2005 até 2015. seins
Alimentacio

B Como na regido Oeste do Estado do Parana e

predomina o cultivo de peixes como a tilapia Histérico 5
. . . . Historico 6
(Oreochromis niloticus) e o pacu (Piaractus Histérico 7
. - - Elaboracdo de CMS
mesopotamicus), com muitas espinhas, optou-se por Levantomento 1
desenvolver produtos processados de pescado a Levantamento 2
. Levantamento 3
base de CMS (carne mecanicamente separada). Levantamento 4

Treinamento

HISTORICO 2

PASSO A PASSO
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Historico 2

B Teve como objetivos:

L 4

L 4

divulgar novas formas de preparo de produtos
processados de pescado:;

utilizar o pescado de forma integral, através da
CMS (carne mecanicamente separada);

Incentivar o uso de produtos a base de pescado
na alimentacao escolar;

aumentar a opcdo dos produtores em termos de
comercializacao do pescado;
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Histérico 3

B Teve como objetivos (cont.):

L 4

L 4

garantir renda nas propriedades pela
diversificacao da producio;

Incentivar a producido e comercializacdo de
pescado organico.
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Figura 1: Estudante provando alméndega de pescado.
Local: CEMEP, Mal. Cdo. Rondon.
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Histoérico 4

B O projeto envolveu os professores:

1.

Prof. Dr. Aldi Feiden (Eng. Agrénomo, Dr.
em Ecologia de Ambientes Aquaticos);

Prof* Dr* Adriana Maria de Grandi (Eng?
Agricola, Dr* em Engenharia Agricola);

Prof. Dr. Armin Feiden (Zootecnista e Eng.
Agronomo, Dr. em Agronomia);

Prof. Dr. Nardel Luis Soares da Silva (Eng.
Agronomo, Dr. em Agronomia);

Prof. Dr. Pedro Celso Soares da Silva (Eng.
Agronomo, Dr. em Agronomia).
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B Profissionais Especialistas e Discentes:

¢ Ana Paula da Silva Leonel (Bidloga,
mestranda em Zootecnia);

® Leticia Hayashi Higuchi (Bidéloga,
doutoranda em Aquicultura);

¢ Ana Karina Marquioro (Nutricionista,
mestranda em Engenharia de Pesca e
Recursos Pesqueiros);
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B Profissionais Especialistas e Discentes (cont.):

¢ Daniela Herrmann (Biéloga, mestranda em
Conservacao e Manejo de Recursos
Naturais);

® Ana Maria da Silva (cursando Engenharia de
Pesca, na UNIOESTE-Campus de Toledo);

¢ (Claudio Utech (cursando Zootecnia, na
UNIOESTE-Campus de Marechal Candido
Rondon).
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Histérico 7

O objetivo foi difundir o processamento de produtos a
base de pescado, utilizando o peixe de forma
integral, ndo apenas o filé.

Pensando assim, um grupo de professores do curso de
Engenharia de Pesca, na UNIOESTE-Campus
de Toledo, aperfeicou um conjunto de produtos, que
utilizam o pescado de forma integral, na forma de
CMS (Carne Mecanicamente Separada),
minimizando o desperdicio.

Desta forma, hoje esta disponivel a tecnologia de
producdo de almbéndegas, quibes, espetinhos,
fishburguers, nuggets e paté defumado de
pescado de agua doce.
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Figura 2: Elaboracdo de CMS (Carne Mecanicamente Se- HISTORICO 2
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Figura 3: Levantamento da situacdo dos piscicultores de
Marechal Candido Rondon.
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Figura 4: Levantamento da situacdo dos piscicultores de
Marechal Candido Rondon.
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Figura 5: Levantamento da situacdo dos piscicultores de
Marechal Candido Rondon.

BIOTECNOLOGIA
MARINHA

INTRODUCAO

HISTORICO 1

Histérico 1
Histérico 2
Histérico 3
Pescado na

Alimentacio
Escolar

Histérico 4
Histérico 5
Histérico 6
Histérico 7
Elaboracdo de CMS
Levantamento 1
Levantamento 2

Levantamento 3

Levantamento 4

Treinamento

HISTORICO 2

PASSO A PASSO

OS PRODUTOS

I1l Foro Internacional sobre Introduccion del pescado en la alimentacién infantil y escolar — Slide 20




’\QQ&& Levantamento 4

POS-GRADUACAO

BIOTECNOLOGIA
MARINHA

INTRODUCAO

HISTORICO 1
Histérico 1

Histdérico 2
Histérico 3
Pescado na
Alimentacio
Escolar

Histérico 4
Histérico 5
Histérico 6
Histérico 7
Elaboracdo de CMS
Levantamento 1
Levantamento 2
Levantamento 3

Levantamento 4

Treinamento

Figura 6: Levantamento da situacdo dos piscicultores de e
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Figura 7: Treinamento dos Piscicultores.
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Figura 12: Preparo para o transporte dos peixes.
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Figura 16: Tronco limpo.
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Figura 39: Elaboracdo de alméndegas para alimentacao
escolar.
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Figura 40: Elaboracdo de alméndegas para alimentacao
escolar.
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Figura 41: Elaboracdo de alméndegas para alimentacao
escolar.
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Figura 42: Elaboracdo de alméndegas para alimentacao
escolar.
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Figura 43: Elaboracdo de alméndegas para alimentacao
escolar.
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Figura 44: Almondegas prontas para embalagem e conge-
lamento.
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Figura 48: Preparo das alméndegas na escola.
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Figura 49: Servindo as alméndegas na escola.
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Figura 50: Servindo as alméndegas na escola.
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Figura 51: Servindo as almdndegas na escola.
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Figura 52: Servindo as almdndegas na escola.
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Figura 53: Servindo as almdndegas na escola.
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Figura 54: Servindo as alméndegas na escola.
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Figura 55: Almondegas de Anchova.
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Figura 56: Bolo de Chocolate de Cacéo.
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Figura 57: Preparo do Bolo de Chocolate.
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Figura 58: Cacdo em Conserva.
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